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SMX 2735 KARISTIRICI
KULLANMA KILAVUZU

for Turkey
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AC230V, 50Hz, 300W




Degerli Miisterimiz,
SINBO ELl Mikser Setini tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Cihaziniz modern gérinimli
kullanimi kolay bir triinddr.

Cihazinizdan maksimum verimi almak ve giivenlikli kullanim icin litfen asagidaki uyarilari
ve kullanim kulavuzunu dikkatlice okuyunuz.

CiHAZ YALNIZCA EV iCi KULLANIM iCiN URETILMISTiR.

Saygilarimizla,
Sinbo Kiiclik Ev Aletleri

< t‘ 99 @ﬁ‘ c E d imal Yili : 2012 Made in Turkey
N\ cEvs K)
-— s e AE11 oHS

EEE Yonetmeligine uygundur.

Cihazla oynamamalarini glivenceye almak icin cocuklar gozetim altinda tutulmalidir.

Bu tiriin (cocuklar dahil ) fiziksel hassasiyeti az, zihinsel olarak yetersiz, deneyimsiz ve yeterli bilgiye
sahip olmadan yada kendilerinin gtvenliginden sorumlu olan kisiler tarafindan bu triint kullanmak
icin gerekli talimatlar verilmemis kisilerin kullanimina uygun degildir.

Children being supervised not to play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliances by a person responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
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ONEMLI UYARILAR

* Bakim, Onarim ve Kullanimda Uyulmasi Gereken Kurallar

Elektrikli cihaz kullanilmadan dnce asagida belirtilen temel giivenlik kurallarina mutlaka
uyulmasi gerekmektedir:

1. Talimatin tamamini okuyunuz ve basvuru kaynagi olarak saklayiniz.

2. Sebeke cikis voltajinin mikserin lzerindeki etikette belirtilen voltaj diizeyine uygun
olmasini kontrol ediniz.

3. Gic kablosunun arizalanmasi durumunda elektrik soku tehlikesinin dnlenmesi icin
kablo Uretici, servis yetkilisi ya da benzer bir ehliyetli kisi tarafindan degistirilmelidir.
4. Kullanim sirasinda mikserin yanindan ayrilmayiniz.

5. Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

6. Cihaz kullanilmadigi zamanlarda, herhangi bir parca takmadan ya da cikarmadan veya
temizlik islemine girisilmeden dnce fisten cekilmelidir.

7. Hareketli parcalarla temas etmeyiniz. Yaralanma riskini 6nlemek ve mikserin hasara
ugramamasi icin cihaz calisiyorken ellerinizi, giysilerinizi, 1spatula gibi diger mutfak
gereclerini cirpma aparatindan uzak tutunuz.

8. Elektrik sokuna maruz kalmamak icin mikseri suya ya da herhangi baska bir siviya
sokmayiniz. Bu durum yaralanmaya ya da cihazin arizalanmasina neden olabilir.

9. Mikseri tasarlanmis kullanim amaci disinda kullanmayiniz.

10. Kablonun masa ya da tezgah kenarindan sarkmamasi ya da ocak gibi sicak ylizeylerle
temas etmemesi gerekir.

11. Bu cihaz, cihazlarin kullanilmasinda giivenlik acisindan sorumluluk tstlenebilecek
bir kisinin gozetimi ve yonlendirmesi olmadan fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan
kisiler (cocuklar dahil), bu konuda bilgi ya da deneyim sahibi olmayan kisiler tarafindan
kullanitlmamalidir.

12. Cocuklarin cihazla oynamasina engel olmak icin yeterli gozetim yapilmalidir.

13. Acik alanlarda kullanmayiniz.

YALNIZCA EV iCi KULLANIMA YONELIKTIR

MIKSERINizi TANIYIN

1. Mikser

. Aparat Cikarma Digmesi

. Kademe Digmesi

Turbo Diigmesi

. Dograyici Kase Kapagi

. Dograyici Kase

Bicak

. Dograyici Kase Altligi/Kapagi
. Parcalayici/Karistirici Cubuk
10. Karistirma Kabi

11. Cirpma Aparati

12. Biiylik Kase

13. Yogurma Aparati

14. Mikser Kilitleme Diigmesi
15. Taban




CiHAZIN OZELLIKLERI

1.5 hizli

2. Emniyet kilitli turbo 6zelligi, Turbo 6zellik sadece cihaz calisirken devreye girer

3. Emniyet kilitli u¢ birakma butonu: cihaz calisirken bloke olmaktadir

4. Celik hamur karistiricilar, cirpicilar, dograyici/parcalayici, cubuk karistirici ve lcim
kabi dahildir

5. Ayaklikli, kdseli cirpic

6. AC230V,50Hz 300W

DIKKAT!

Uriiniin tizerinde bulunan isaretlemelerde veya iiriinle verilen diger basili dékiimanlarda
beyan edilen degerler, ilgili standartlara gdre laboratuar ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, iriiniin kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.

MIKSERI KULLANMADAN ONCE YAPILMASI GEREKENLER:

Sapli/ayakli mikseri monte etmeye baslamadan dnce gii¢c kablosunun prize takili
olmadigindan ve hiz ayar digmesinin “0” konumda oldugundan emin olunuz.

1. El mikserini destek ayag@ina takiniz, el mikserini ayirmak icin cihazi ileri dogru itiniz.
Kafa kilitleme diigmesini (A) basili tutarken mikserin kafasini yatiriniz.

2. Miksere dogru ¢cirpma ya da yogurma aparatini takiniz. Yogurma aparatini hamur
yogurmak, ¢irpma aparatini yumurta ve benzer malzemeleri ¢cirpmak icin kullaniniz.
Not: Cirpma aparatlari birbirinin aynisi oldugu icin soketlerden herhangi birine takilabilirler.
Yogurma aparatlarinda pullardan biri biyiik sokete, digeri de kiiclik sokete takilmalidir.
iki yogurma aparati ters sekilde takilamaz.

3. Bliylk kaseyi yerine yerlestiriniz.

4. Cihazin kafasini ve cirpma/yogurma aparatlarini karistirma kasesine indiriniz, cihazin
kafasini asagi indirmek icin cihazi bir elinizle tutarken diger elinizle kafa kilitleme
diigmesine basiniz. Cihazin kafasi dogru pozisyona ulastiginda bir ‘klik" sesi isitilecektir.

CiHAZIN KULLANIMI

« Baglanti veya Montajin Nasil Yapilacagini Gosterir Sema ile Baglanti veya Montajin
Kimin Tarafindan Yapilacagina (tiiketici, yetkili servis) iliskin bilgiler

Olasi bir ariza durumunda cihazin icini acmayiniz. En yakin yetkili servise basvurunuz.
1. Cihazin 0 konumuna ayarli oldugundan emin olduktan sonra fisi prize takiniz.

2. Hiz ayar digmesini istediginiz ayara getiriniz, 5 ayar secenegi bulunmaktadir. Cihaz
calismaya baslayacaktir ve turbo Diigmesine bastiginizda hiz %25 artacaktir.

-3-



CiHAZIN KULLANIMI

Uyari: Cihazi kullanirken kasenin icine bicak, metal kasik, catal ve bunun gibi cisimler
sokmayiniz.

3. Cihaz tek seferde en fazla 3 dakika boyunca kullanilmalidir ve arka arkaya iki kullanim
arasinda en az 1 dakika beklenmelidir. Mayali hamur yogururken en iyi sonucu elde
etmek icin hiz ayar digmesi ilk basta yavas hiza ayarlamaniz ve daha sonra hizi arttirmaniz
tavsiye edilir.

4, Karistirma islemi tamamlandiktan sonra hiz ayar digmesini 0 konumuna getiriniz ve
fisi prizden cekiniz.

5. Kafa kilitleme diigmesini basili tutunuz ve mikserin kafasi yatik durumda sabitlenene
kadar mikserin kafasini geriye dogru yatiriniz.

6. Gerekiyorsa cirpma ya da yogurma aparatlarinin tstiinde kalan malzemeyi plastik ya
da tahta bir ispatula yardimiyla temizleyiniz.

7. Cirpma/yogurma aparatini tek elinizle tutunuz ve diger elinizle cikarma digmesine
sikica basarak cirpma/yogurma aparatini sékiiniz.

Dikkat: Aksesuarlari cikarmak icin cikarma digmesine basmadan dnce hiz ayar diigmesi
sifir konumuna getirilmelidir. Cihaz calisiyorken kesinlikle Cikarma diigmesine basmayiniz.
8. El mikseri destek ayagindan ayri olarak kullanilabilir.

KULLANIM HATALARINA iLiSKiN BILGILER

Cihazinizi, beyan edilen voltaj ile calistiriniz.Bulundugunuz yerin voltajinin uygun olup
olmadigini kontrol ediniz.

Gli¢ kablosunun arizalanmasi durumunda tehlikelerin 6nlenmesi icin kablo Uretici, servis
merkezi ya da benzer bir ehliyetli kisi tarafindan degistirilmelidir. Ariza durumunda cihaz
kendiniz sokmeye kalkismayiniz, bakim merkezimiz ya da satis sonrasi hizmet merkezimiz
ile baglantiya geciniz.

Cihazi kendiniz onarmaya kalkismayiniz. Meydana gelebilecek arizalardan firmamiz
kesinlikle sorumlu degildir, ve cihaziniz garanti kapsami disinda islem gérecektir.

TASIMA VE NAKLIYE ESNASINDA

e Uriinii diistirmeyiniz,

¢ Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz,

¢ Sikismamasini, ezilmemesini saglayiniz,

e Ambalaj Uizerindeki isaretlemelere uyunuz.
¢ Orjinal ambalajiyla tasimaya 6zen gdsteriniz.

CEVRE VE iINSAN SAGLIGI

Bu isaret, Uriiniin AB genelinde diger ev atiklariyla birlikte elden ¢ikarilmamasi

gerektigini géstermektedir. Cevre ve insan sagliginin kontrolsiiz sekilde elden
mmm cikarilmis olan atiklar nedeniyle zarar gormesini dnlemek amaciyla,
malzemekaynaklarinin siirdirilebilir yeniden kullanimini saglamak icin cihazin geri
donlisimiini saglayiniz. Kullanilmis cihazlarinizi litfen iade ve toplama merkezlerine
ulastiriniz ya da driiniin satin alindigi magazayla baglantiya geciniz. Bu yerler urini
teslim alip cevreye duyarli bir sekilde geri déniisiimlerini saglayabilirler.
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TEMIZLIK VE BAKIM

TEMIZLIiK

« Tiiketicinin Kendi Yapabilecedi Bakim, Onarim veya Uriiniin Temizligine iliskin Bilgiler
1. Cihazi temizlemeye baslamadan dnce fisini prizden cikarin ve sogumaya birakiniz.

2. Govdenin dis ylizeyini ve Tabani nemli bir bezle siliniz ve yumusak kuru bir bezle
parlatiniz.

3. Giic kablosunun {izerine bulasmis olabilecek malzeme kalintilarini silerek temizleyiniz.
4. Karistirma kasesini, cirpma ve yogurma aparatlarini sicak sabunlu suyla yikayiniz ve
kurulayiniz. Cirpma aparatlari, karistirma kasesi ve yogurma aparatlari bulasik makinesinde
yikanabilir.

BAKIM

¢ Periyodik Bakim Gerektirmesi Durumunda, Periyodik Bakimin Yapilacagi Zaman
Araliklari ile Kimin Tarafindan Yapilmasi Gerektigine iliskin Bilgiler

Cihaz periyodik bakim gerektirmemektedir.Diizenli temizliginin yapilmasinda fayda vardir

MALZEME HAZIRLAMAYA YONELIK iPUCLARI

1. Tereyagi ve yumurta gibi buzdolabinda bekleyen malzemeler karistirma islemine
baslanmadan dnce oda sicakligina gelmelidirler. Bu malzemeleri buzdolabindan dnceden
cikariniz.

2. Cirpma islemi gereginden fazla yapilmamalidir. Karisimlari elinizdeki tarifte belirtilen
oranda cirpmaya/karistirmaya dikkat ediniz. Kuru malzemeler yalnizca harmanlanana
kadar karistirilmalidir. Bu malzemeler icin daima disiik hiz kullaniniz.

3. Yumurtalarin kabuklarinin ya da bozuk yumurtalarin diger malzemelerle karismasini
onlemek icin yumurtalari ilk 6nce ayri bir kaba kiriniz ve karisima daha sonra ekleyiniz.
4. Mutlaka ilk olarak dusiik hizda karistirmaya baslayiniz. Tarifte tavsiye edilen hiza yavas
yavas ulasiniz.

5. Iklim kosullarini dikkate aliniz. Gerekli karistirma siireleri ve elde edilen sonuclar
mevsimsel sicaklik degisiklikleri, malzemelerin sicakliklari ve dokularina bagli olarak
zaman zaman degisebilir.

Bakanlikca belirlenen ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir.
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ENGLISH

IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliances, the following basic precautions should always be
taken into consideration:

1. Read the Instruction Manual thoroughly before using the device and keep it for future
references.

2. Before using the device, check if the voltage of the network (the voltage of your wall
outlet) correspond the voltage rates indicated on the label of the mixer.

3. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service
agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

4. Do not leave mixer unattended while it is operating.

5. This device should not be used by children.

6. Unplug from outlet while not in use, before putting on or taking off parts, and before
cleaning.

7. Avoid contacting to the moving parts. Keep hands, clothing, as well as spatulas and
other utensils away from beaters during operation to reduce the risk of injury to persons,
and/or damage to the mixer.

8. Do not immerse cord or the body of mixer into water as this would give rise to electric
shock. This may also cause injury and/or damage to the mixer.

9. Do not use the mixer except its intended use.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter or get in touch with hot surfaces
such as ovens.

11. This appliance is not intended for use of persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliances by a
person responsible for their safety.

12. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
13. Do not use outdoor.

HOUSEHOLD USE ONLY

KNOW YOUR MIXER

1. Mixer

2. Apparatus Eject Button
3. Speed Selector
4. Turbo Button

5. Chopper Bowl Lid
6. Chopper Bowl

7. Blade

8. Chopper Bowl Base/Lid

9. Chopper / Mixer Stick

10. Mixer Bowl

11. Beater Apparatus

12. Large Bowl

13. Dough Molding Apparatus
14. Mixer Locking Button

15. Base




KNOW YOUR MIXER

1. 5 speeds

2. Turbo function with safety device. Turbo function only works when the appliance is
operating

3. Eject button with safety device: blocked while the appliance is functioning

4. Steel dough hooks and beaters, chopper, stick blender, measuring cup included

5. Stand mixer with bowl

6. AC230V,50Hz 300W

STEPS TAKEN BEFORE USING THE MIXER

Before using the handle/stand mixer, be sure the power cord is unplugged from the
power outlet and the speed selector is in the OFF (“0") position. o

1. Place the hand mixer to the stand, to separate the hand mixer
push forward. While pressing the head locking button (A) bend
the mixer head. A
2. Affix the right mixing or beating apparatus. Dough hooks are
only used for mixing and kneading dough, mixer apparatus are
only used for mixing and beating eggs and similar materials.
Note: Beaters can be inserted in either socket, as the beaters are identical. For dough
hooks, the one with washer can only be inserted into the big socket and the other one
can only be inserted into small socket. The two dough hooks cannot be inserted reverse
sockets.

3. Place the larger bowl its cradle.

4. Lower the head and mixing / beater apparatus to the mixer bowl, to do this, while you
are holding the device at one hand, press the locking button with the other. When the
head reaches right position, a “click” sound will be heard.

USING YOUR MIXER

1. Ensure that the unit is at the OFF position, and then plug in the power source.

2. Turn the speed selector to your desired setting, there are 5 different speed settings.
The device will start to operate. When you press the turbo button, the speed will increase
25 %.

Caution: Do not place knife, metal spoon, fork or similar objects into the bowl while using
the device.

3. When using the device, the max operation period of each time shall not exceed 3
minutes and there should be minimum 1 minute rest time between two consecutive
cycles. When kneading yeast dough, it is suggested that the speed selector is adjusted
to a low speed first and then the speed should be increased to achieve the best results.
4. When mixing is completed, turn the speed selector to OFF position, unplug the cord
from power outlet.

5. Press the head locking button and bend the head of the mixer till it fixes in horizontal
position.
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USING YOUR MIXER

6. If necessary you can scrape the excess food particles from the beaters or dough hooks
by rubber or wooden spatula.

7. Hold the beaters/dough hooks with one hand and press the Eject button firmly down
with the other hand, remove the beater/dough hooks.

Caution: Before pressing the eject button to remove the apparatus, the speed button
should be placed to OFF ("0”) position. While the device is operating, definitely do not
press the eject button.

8. The hand mixer can be used separately from the stand base.

Cleaning and Maintenance

1. Unplug the appliance and wait it completely cool down before clean.

2. Wipe over the outside surface of the head with a dampened cloth and polish with a
soft dry cloth.

3. Wipe any excess food particles from the power cord.

4. Wash the mixer bowl, beaters and dough hooks in warm soapy water and wipe dry.
The beaters, mixer bowl and dough hooks may be washed in the dishwasher.

COOKERY TIPS

1. Refrigerated ingredients, for example butter and eggs should be at room temperature
before mixing begins. Taken from the refrigerator such kind of materials previously.

2. Do not over-beat. Be careful that you only mix/blend mixtures at the rate recommended
in your recipe. Fold into dry ingredients only until just combined. Always use the low
speed.

3. To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in your recipe, break
eggs into separate container first, then add to the mixture.

4. Always start mixing at slow speeds. Gradually increase to the recommended speed
as stated in the recipe.

5. Climatic conditions should be taken into consideration. The required mixing time and
the results achieved may vary by seasonal temperature fluctuations, temperature of
ingredients and their textures.



FRANCAIS

SMX 2735 MIXEUR AVEC BOL
MODE D’EMPLOI

Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser l'appareil et conservez-les pour pouvoir
les consulter lorsque vous en aurez besoin.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES
Lors de l'utilisation des appareils électriques, les précautions de base doivent étre toujours
suivies y compris les suivantes :

1. Lisez attentivement toutes les instructions et conservez le pour pouvoir consulter lorsque
vous en aurez besoin.

2. Avant de brancher votre appareil, assurez-vous que la tension électrique de votre domicile
correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de l'appareil.

3. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par votre revendeur, son
service aprés-vente ou une personne de qualification similaire afin d'éviter tout danger

4. Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

5. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

6. Arrétez et débranchez toujours l'appareil de la prise de courant lorsque vous ne l'utilisez
pas, avant d'installer ou de retirer des accessoires et avant de le nettoyer.

7. Ne contactez pas de piéces mobiles. Gardez les mains ,les vétements et les ustensiles hors
du récipient lors du mixage des aliments afin de réduire le risque de blessures corporelles ou
d’endommager 'appareil.

8. N'immergez pas le mixeur dans l'eau ou tout autre liquide. Ceci peut causer des blessures
corporelles ou de dysfonctionnement de l'appareil

9. Ne pas utiliser le mixeur hors de son but.

10. Ne laissez pas pendre le cable d’alimentation sur le rebord d’une table ou d’un plan de
travail et veillez a ce qu'il n’entre pas en contact avec des surfaces chaudes.

11. Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes [y compris les enfants) dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant
'utilisation de l'appareil.

12. Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

13. Ne pas utiliser l'appareil a Uextérieur.
USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

DESCRIPTION DU MIXEUR

1. Mixeur

2. Bouton de Déverrouillage des pieces
3. Bouton de vitesse

4. Bouton Turbo’

5. Couvercle du bol hachoir

6. Bol Hachoir

7. Lame couteau

8. Couvecle / Base du bol hachoir

9. Axe Mélangeur/ Eminceur




DESCRIPTION DU MIXEUR

10. Bol Mélangeur

11. Fouets

12. Grand Bol

13. Outil de Pétrissage

14. Bouton de verrouillage de mixeur
15. Base

AVANT DE METTRE EN MARCHE :

Avant d’assemblage, assurez vous que le cable d'alimentation est débranché et le bouton de
vitesse est a la position ‘0",

1. Insérrez le mixeur manuel au pied d'appui, pour séparer le mixeur manuel poussez l'appareil
en avant.En maintenant appuyé sur le bouton de verrouillage (A), baissez la téte du mixeur.

2. Insérrez l'outil de fouet ou de pétrissage vers le mixeur.Utilisez l'outil .
de pétrissage pour pétrir la pate, et l'outil de fouet pour fouetter l'oeufs
et les aliments similaires.

Remarque: Puisque les outils de fouet sont identiques, ils peuvent étre
montés l'un des embouts quelconque.Pour les outils de pétrissage,
la grande branche doit étre installée dans le grand embout et la petite
branche dans le petit embout. Les deux outils de pétrissage ne peuvent
pas étre installés a U'envers.

3. Placez le grand bol a sa place.

4. Baissez la téte de U'appareil et les outils de fouet/pétrissage dans le bol mélangeur, pour
baisser la téte, en maintenant l'appareil avec une main, appuyez sur le bouton de verrouillage
avec l'autre main.Quand la téte atteint a la position correcte, vous allez entendre un “clic’.

UTILISATION du MIXEUR

1. Aprés s'étre assuré que l'appareil est réglé a la position ‘0", branchez la fiche a la prise.

2. Réglez le bouton de vitesse a la vitesse souhaitée, il ya 5 choix de vitesse. L'appareil va
démarrer et quand vous appuyez sur le bouton " turbo’, la vitesse va augmenter de 25%.
Avertissement: En utilisant l'appareil, ne pas mettre les objets dans le bol tels que le couteau,la
cuillere métallique,la fourchette etc.

3. L'appareil doit étre utilisé pendant 3 minutes au maximum en continu,faites une pause de
1 minutes au minumum avant d'utiliser a nouveau. Pour avoir de meilleurs résultats en pétrissant
la pate a levain, il est recommandé de régler premiérement le bouton de vitesse a la vitesse
lente et ensuite augmenter la vitesse.

4. Réglez le bouton de vitesse a la position 0 aprés le mélange est terminé et débranchez la
fiche de la prise.

5. Maintenez appuyé sur le bouton de déverrouillage et baissez la téte du mixeur vers l'arriére
jusqu’elle se fixe.

6. Si nécessaire, nettoyez le matériel restant sur ??les outils de fouet ou de pétrissage avec
l'aide d'une spatule en plastique ou en bois.

7. Tenez Uoutil de fouet/pétrissage avec une main et retirez Uoutil de fouet/ pétrissage en
appuyant sur le bouton de déverrouillage avec l'autre main.

Attention: Avant de appuyer sur le bouton de déverrouillage pour retirer les accessoires, le
bouton de vitesse doit étre réglé a la position ‘0°.Ne jamais appuyez sur le bouton de déverrouillage
pendant que l'appareil est en marche.

8. Le mixeur manuel peut étre utilisé séparément du pied d’appui.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Arrétez et débranchez l'appareil de la prise de courant et laissez refroidir avant de procéder
a son nettoyage.

2. Essuyez la surface extérieure du corps et la base avec un chiffon humide et polissez avec un
chiffon doux et sec.

3. Nettoyez en essuyant le matériel restant sur le cordon d'alimentation

4. Lavez le bol mélangeur, les outils de fouet et de pétrissage avec l'eau savonneuse et puis
sechez -les. Vous pouvez les passer au lave-vaisselle.

Attention: Ne jamais utiliser de produits abrasifs pour nettoyer le bol en acier inoxydable

Conseils pour la préparation du matériel

1. Les aliments tels que la beurre et les oeufs en attente au réfrigérateur doivent venir a la
température ambiante avant de commencer le processus de mélange. Enlevez ces matériaux
du réfrigérateur a 'avance.

2. Le processus de fouetter ne devrait pas étre trop. Faites attention de les fouetter/ mélanger
selon le taux indiqué dans votre recette.Mélanger les aliments secs juste assez pour méler.
Utilisez toujours une vitesse lente pour ces aliments.

3. Afin d'éviter toute confusion des coquilles d'ceufs ou des oeufs cassés avec d'autres matériaux,
d’abord cassez les oeufs dans un autre bol, puis ajoutez les dans le mélange.

4. Commencez absolument par mélanger a la vitesse lente.Atteignez lentement a la vitesse
recommandée a la recette.

5. Prenez en compte les conditions climatiques. La durée nécessaire de mélange et les résultats
obtenus peuvent varier de temps en temps selon les changements de température saisonniers,
les températures et les textures des aliments.
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DEUTSCH

SMX 2735 HANDRUHRER-SET
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Benutzung aufmerksam durch und bewahren
Sie sie fur spateres Nachschlagen auf.

Wichtige Sicherheitshinweise

Bei der Benutzung elektrischer Gerate sind grundlegende Sicherheitshinweise zu beachten.
1. Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Benutzung aufmerksam durch und bewahren
Sie sie fir spateres Nachschlagen auf.

2. Priifen Sie, dass die auf dem Typenschild angegebene Netzspannung der vorhandenen
Stromversorgung entspricht.

3. Ein defektes Netzkabel darf nur vom Hersteller unserem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

4. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

5. Das Gerét ist fur die Benutzung von Kindern nicht geeignet.

6. Schalten Sie das Gerat bei Nichtgebrauch, beim Austausch der Zubehérteile, zur Reinigung
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

7. Vermeiden Sie jegliche Beriihrungen mit sich bewegenden Teilen. Halten Sie Hande,
Kleidungsstiicke, sowie Teigschaber oder andere Kiichenhelfer unbedingt fern von den rotierenden
Rihreinsatzen. Verletzungsgefahr!

8. Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag!

9. Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehen Verwendungszweck.

10. Achten Sie darauf, dass das Netzanschlusskabel nicht liber die Tischkante bzw. die
Arbeitsplatte hangt und dass es nicht mit heien Oberflachen in Beriihrung kommt.

11. Das Gerat ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschliesslich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

12. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass Sie nicht mit dem Gerat
spielen.

13. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

DEN MIXER KENNENLERNEN
1. Handmixer

2. Knopf zum Losen der Knethaken
3. Stufenwahlschalter

4. TURBO- Taste

5. Deckel

6. Schiissel

7. Messer =
8

. Schiisselunterteil



DEN MIXER KENNENLERNEN

9. Stabmixer

10. Mixbecher

11. Schwingbesen

12. Rithrschiissel

13. Knethaken

14. Lasche zum Lésen des Mixers
15. Mixstander

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Stellen Sie den Stufenwahlschalter auf ,,0/AUS” und stellen Sie sicher, dass der Mixer vom Netz
getrennt ist.

1. Den Mixer auf den Mixstander setzen. Ziehen Sie das Gerat ab,
wahrend Sie die Lasche zur Entriegelung des Oberteils driicken.

2. Dem Mixer Knethaken oder Riihrbesen einsetzen. Verwenden Sie
die Knethaken fiir Teigwaren und die Rithrbesen z.B. fir Eier.
Hinweis: Pressen Sie das Ende der Riihrbesen in die dafiir vorgesehenen
f)ffnungen des Mixers, bis diese einrasten. Bitte beachten Sie, dass
eine der Knethaken, fiir grosse Offnung und der Andere fiir die kleine
Offnung der Mixer bestimmt ist.

3. Den Edelstahl-Rihrschiissel einsetzen.

4. Den Mixer, mit Knethaken bzw. Riihrbesen eingesetzt, nach unten klappen. Klappen Sie den
Mixer nach unten bis das Gerét einrastet, wahrend Sie die Lasche zur Entriegelung des Oberteils
driicken.

BEDIENUNG

1. Vergewissern Sie sich, dass der Stufenwahlschalter auf “0/AUS” gestellt ist. Stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose.

2. Sie konnen am Handmixer mit dem Stufenwahlschalter verschiedene Geschwindigkeiten
einstellen (5 Stufen). Nun ist das Gerat in Betrieb gesetzt. Wenn Sie die Turbo-Taste betatigen,
so wird die Geschwindigkeit um 25 % erhoht.

WARNUNG: Halten Sie niemals Fremdkorper (Beispiel: Kochbesteck) in die Riihrschiissel.

3. Das Gerat ist maximal 3 Minuten in Betrieb zu setzen. Falls Sie den Mixer erneut benutzen
mochten, warten Sie 1 Minute bis das Gerat sich abkiihlt. Wenn Sie mit Teigwaren arbeiten, ist
es zu empfehlen, dass Sie die Geschwindigkeit stufenweise erhéhen.

4. Mochten Sie den Mixvorgang beenden, schalten Sie den Stufenwahlschalter auf ..0” und
trennen Sie das Gerdt vom Netz.

5. Nach der Beendigung driicken Sie erneut die Lasche zur Entriegelung des
Mixerstanderoberteils und klappen den Mixer nach oben.

6. Gegebenenfalls kénnen Sie die Riihrbesen/Knetehaken mit Hilfe eines Holz-/Plastikspachtels
reinigen.

7. Driicken Sie den Knopf zum Lésen der Knethaken/Rihrbesen. Durch leichtes Ziehen konnen
diese nun entnommen werden.

ACHTUNG: Zum Lésen der Knethaken/Rihrbesen stellen Sie den Stufenwahlschalter auf”0/AUS".
Driicken Sie niemals den Knopf zum Lésen der Knethaken/Rihrbesen, wenn das Geréat
eingeschaltet ist.

8. Der Mixer ist auch ohne Mixerstande zu gebrauchen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

1. Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose und ggf. warten bis das
Gerat sich abkdihlt.

2. Zur dusseren Reinigung des Gerates benutzen Sie nur ein feuchtes Spiltuch. Anschliessend
kénnen Sie mit einem feuchten und trockenen Tuch polieren.

3. Bei Bedarf reinigen Sie auch das Netzkabel.

4. Abnehmbare Teile die mit Teig in Beriihrung gekommen sind (Knetwerkzeug und
Riihrschiissel), kdnnen Sie in einem Spiilbad reinigen. Diese kdnnen auch in der Spiilmaschine
gereinigt werden.

ACHTUNG: Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel um die Edelstahl-
Rihrschissel zu reinigen.

TIPPS ZUR ANWENDUNG

1. Zutaten wie Butter und Eier sollen vor Arbeit im Raumtemperatur aufbewahrt werden. Daher
nehmen Sie diese vorher aus der Kithlschrank.

2. Der Mixvorgang soll nicht langer durchgefiihrt werden als nétig. Riihren Sie die Menge der
Zutaten so, wie in lhren Rezept es vorgeschrieben sind. Fiir trockene Zutaten wahlen Sie immer
die niedrigen Geschwindigkeit.

3. Um zu vermeiden, dass Eierschalen und verdorbenes Ei in die Riihrschiissel gelangt, dass
Ei ausserhalb der Rihrschiissel schlagen.

4. Die Geschwindigkeit unbedingt stufenweise erhchen.

5. Bitte beachten Sie auf die Temperaturbedingungen, da die Riihrzeit davon abhangig ist.
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ESPANOL

SMX 2735 BATIDORA CON PIE
INSTRUCCION DE USO

Antés de usar el aparado conservar este manual para consultar en el futuro leyéndolo hasta
el final.

REGLAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD
Absolutamente deben tener en consideracion las precauones basicas siguientes durante el uso
los aparatos eléctricos:

1. Leer toda la instruccién y conservar la para consultar en el futuro.

2. Controlar que el voltaje de la salida de la red es concordado con el nivel del voltaje expresado
en la etiqueta sobre la batidora.

3. En caso de ser averiado el cable de energia, el cable debe cambiar por el fabricante, autorizado
del servicio G por una persona similar capacidado para evitar el peligro del shock eléctrico.

4. No dejar a solas la batidora durante el uso.

5. Este aparato no debe usar por los nifios.

6. El aparato debe desenchufar durante no esté usado, antés de montar 6 desmontar una parte
¢ intentar al proceso de la limpieza.

7. No tener en contacto con las partes méviles. Para evitar el riesgo del sufrimiento de heridas
y no ser danado el aparato, guardar la distancia de sus manos, su ropa, otros utencilios de
cocina como espatula con el equipo de batidor.

8. No sumergir la batidora en agua o cualquier otro liquido para no estar expuesto al shock
elétrico. Este caso se puede causar sufrimiento de heridas 6 averiarse el aparato.

9. No usar este aparato fuera del objetivo del mismo.

10. El cable no debe colgar de la mesa 6 del borde del mostrador ¢ no debe tener en contacto
con superficies calientes como el horno.

11. Este aparato no tiene que usar por personas minusvalidas fisicamente, mentalmente 6
sentimentalmente (incluso los nifios), por las personas que no tiene conocimiento U experiencia
sin la vigilancia y orientacién que se podra encargado de responsabilidad de la seguridad sobre
el uso de los aparatos.

12. Hay que realizar vigilancia suficiente para evitar los niflos que se juegan con el aparato.
13. No usar en campos abiertos.
SOLAMENTE ES PARA USO DOMESTICO

CONOCER SU BATIDORA

Batidora.

Botdn para quitar equipos.
Botdn de nivel.

Botén de turbo.

Tapa de la tazén de picadura.
Tazén de picadura.

Cortador.

Base/Tapa de la tazon de picadura.
9. Barra para despedazar/mezclar.
10. Olla para mezclar.

11. Equipo de batidor.

PNl ON=




CONOCER SU BATIDORA

12. Tazon Grande.

13. Equipo de amazadura.

14. Boton de cerradura de la batidora.
15. Base.

ANTES DE USAR LA BATIDORA HAY QUE HACER:

Antés de empezar a la batidora de mango/de pie, estar seguro que no es enchufado el cable
de energiay el botén para ajustar la velocidad es en la posicién “0”.

1. Fijar la batidora de mano al pie de soporte, empujar a delante el aparato para separar la
batidora de mano. Bajar la cabeza de la batidora pulsando al botén de la cerradura de la cabeza
(A).

2. Fijar el equipo correcto de batidor o de amazadura a la batidora.
Usar el equipo de amazadura para amazar masa, el equipo de batimiento
para batir. Huevos y materiales similares.

Nota: Los equipos de batimiento son iguales por este motivo se pueden
fijar en cualquiera de las entradas. Uno de los equipos de amazadura
tiene que fijar en la entrada grande, el otro en la entrada pequena.
Los dos equipos de amazadura no se pueden fijar alrevés.

3. Colocar la tazén grande en su lugar.

4. Bajar la cabeza del aparato y los equipos de batimiento/amazadura en la tazén para mezclar,
cogiendo el aparato con una mano para bajar la cabeza del aparato abajo, pulsa al boton de
ceradura de la cabeza con otra mano. Se va a oir una voz de “clic” al alcanza a la posicién
correcta la cabeza del aparato.

USO DE SU BATIDORA

1. Enchufar después de estar seguro que es ajustado el aparato a la posicién de “0”.

2. Ajustar el botdn de ajuste para la velocidad, encuentran 5 oportunidades de ajuste. El aparato
empezard a funcionarse y al puslar el botén turbo la velocidad acelera a la proporcién de 25
cyO.

Aviso: No sumergir objetos como cuchillo, cucharra metalica, tenedor y similares en la tazén
durante el uso del aparato.

3. El aparato teine que usarse durante tres (3] minutos maximo en una vez y debe esperarse
minimo 1 minuto entre dos usos repetidos. Se recomienda que ajusta la velocidad lento al
principio y aumenta mas tarde durante la amazadura de masa con levadura para obtener el
mejor resultado.

4. Después de ser completado el proceso de mezcla, ajustar el botdn para la velocidad a la
posicion “0”y desenchufar el aparato.

5. Dejar pulsado al botdn de la cerradura de la cabeza y levantar atrds la cabeza de la batidora
hasta que ser fijado en posicion levantada la cabeza de la batidora.

6. En caso necesario, limpia materiales restantes sobre los equipos de batidor y amazadura
por medio de una espatula de madera

7. Coger con una mano el equipo de batidor/amazadura y desmontar el equipo de
batidor/amazadura pulsando fuertemente al boton para quitar con otra mano. Para desmontar
la barra dezpedazadora/mezcladora, se debe hacer fuera de sevicio el botén para quitar, coger
la barra despedazadora/mezcladora se desmonta la batidora girando a la direccion contraria
del reloj.
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USO DE SU BATIDORA

ijOjo!: Antés de puslar al botén para quitar los acesorios para desmontarlos debe girar el botén
para ajustar la velocidad hasta la posicion cero. Definitivamente no puslar al botdn para quitar
el aparato.

8. La batidora de mano se puede usar separada del pie de soporte.

Limpieza y Mantenimiento.

1. Antés empezar a limpiar el aparato, desenchufarlo y dejarlo a enfriarse.

2. Limpiar la parte extrema del cuerpo y la base con una tela mojada y abrillantar con una tela
suave seca.

3. Limpiar los residuos de materiales posiblemente ensuciados sobre el cable de energia.

4. Lavar con agua caliente jabonoso los equipos de batidor y amazadura y secarlos. Los equipos
batidor/amazadura se pueden lavarse en lavaplatos.

ijOjo!: Absolutamente no usar materiales de limpieza desgastados para limpiar la tazén de
acero inoxidable.

CLUEDOS PARA LA PREPARACION

1. Las materiales como mantequilla y huevos conservados en la nevera, tienen que alcanzar
a la temperatura de medioambiente antés del inicio de mezcla. Sacar estas mateiales de la
nevera anteriormente.

2. El proceso del batimiento no debe realizar mas que sea necesaia. Tener cuidado para
batir/mezclar las mezcla no mas que sea expresado en la receta que tiene. Las materiales
secos solamente deben mezclar hasta que sean mezclados. Siempre usar baja velocidad para
mezclar estas materiales.

3. Primero cascar en una olla separada de ellos o huevos deteriorados se mezclaran con otras
materiales y agregarlos a la mezcla mas tarde.

4. Absolutamente empeza a mezclar en baja velocidad al pricipio. Alcanzar a la velocidad
recomendada en la receta lentamente.

5. Tener en consideracién las condiciones climaticas. A veces los plazos necesarios para mezclar
y los resultados obtenidos pueden cambiar de acuerdo con las diferencias entre las temperaturas
estacionales, temperaturas de las materiales y sus tejidos.
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Pycckuii

SMX 2735 CTALIMOHAPHbIA MUKCEP
WHCTPYKLMA NO 3KCNNYATALMK

I'Iepeu MCnosb30BaHWeM 3TOro an60pa npoumame 0T Ha4ana Ao KOHLa MHCTPYKLMKO MO 3KCMyaTuun 1 coxpaHuTe
ee ANs fasnbHEMLero Uenob30BaHms.

BAXXHBIE MPABUIA TEXHUKU BE3OMACHOCTH

Ipu MCnonb30BaHMM 3TOTO ANEKTPUYECKOro npubopa 06s3aTenbHO HEOBX0ANMO COBNIOAATE OCHOBHbIE MEPbI
6e3onacHocTy:

1. MpoyuTaiiTe BCHO MHCTPYKLMIO NO 3KCMNyaTaLui  COXPaHUTE ee ANs UCNONb30BaHus B AanbHEMLLEM.

2. lNepen NpUMeHeHeM NPOKOHTPONMPYiATE COOTBETCTBUE HANPSKEHNS B PO3ETKE C HANPSKEHNEM, YKa3aHHbIM
B NaCMopTHOi Tabnnuke Mukcepa.

3. Mpy NOBPE3KAEHNN BMEKTPUHECKOTO LLUHYPA, BO U36EXaHNE NOPaXKEHNS SNEKTPUHEKUM TOKOM OH AOMKEH BbiTb
3aMeHeH Npou3BoAUTENEM, aBTOPU3MPOBAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM Ui KEaJ‘IMqJVILlVIpOBaHHbIM ANEKTPUKOM.
4. MNpu paboTe MuKcepa, He OTXOANTE OT HEro.

5. OT0T NpuBOP He AOMKEH UCTIONb30BATLCS AETbMU.

6. B nepvoa npnbop He 1CNONb3yeTcs, Nepes YCTAHOBKON UK CHATUEM NK0BbIX AeTaneit unn nepes 04UCTKOR
npu6opa, BbIHLTE BUNKY M3 PO3ETKM.

7. He KoHTaKTMpyiiTe C ABMXYLLMMUCS AeTansMu. [INsi TOro, Y4To6bl CHU3MTL PUCK MOBPEXAEHUS MUKCEPa WMnu
TpaBM, AepXXUTe Nofarblie 0T MUAKCepa PyKu, 0A4exay, nonaTodky u apyrie KyXoHHbIe NPUHAANEXXHOCTH.

8. Bo n36exxaHme pucka nopaxxeHusi aneKTpryeckmM TOKOM, He MOrpy>KaiiTe MUKCEp B BOAY MW B NIt0GYI0 ApYryi0
XMAKOCTb. DTO CUTYaLNs MOXET NPUBECTM K TpaBMaM Ui MoBpeXxaeHmto npubopa.

9. He vcnonb3yiite MUKCep B ApYrirX LENsix, MOMUMO LENW €ro NpeHasHaueHms.

10. He ponyckaiite cBMCaHMs NpoBOAA C Kpasi cTona v wkada v KOHTakTa NpoBoAa ¢ TakMMi ropsyuMu
NOBEPXHOCTSMM, Kak NATBI.

11, HacToswwii npuéop He AOMKEH BbITb UCMONb30BAH NULAMI HE OCBEAOMIEHHbIMU B 3TOM BOMPOCE U He
06najjatoLMi oNbITOM, ULAMN C OrPaHNUYEHHbIMU (U3NHECKUMM, YMCTBEHHBIMU U NEPELIENTUBHbIMM
BO3MOXHOCTAMM (BKNKOYas fAeTei), ecn He o6ecneyeH Heo6XOANMbIA KOHTPOb WA He NPeAOCTaBEHbI
COOTBETCTBYIOLLME MHCTPYKLIMM OTHOCUTENBHO 6E30MaCcHOr0 MCNONb30BaHMs Mpubopa.

12. ObecneybTe AOCTATO4HbIA NPUCMOTP 3a AETHMM, 4TOGbI HE AOMYCTUTb UrPbl AETEN C NPUGOPOM.

13. He ncnonbayiTe Ha OTKPbITbIX NPOCTPAHCTBAX.

MPEAHA3HAYEH TONIbKO AN1A AOMALLHEIO UCMOJIb30BAHUA

OMUCAHUE MUKCEPA

1. Mukcep

2. KHonka aBToMaTn4ecKoro Bblbpoca Hacafok
3. KHonka perynsitopa ckopocTy

4. KHonka Typ60 pexuma

5. 3awWwmTHas KpbILLKa Yawwm Ans uamenbyeHns
6. Yawa ans namensyenmns

7. Hox

8. OcHoBaHue/KpbilLka Halum Ans U3MenbHeHus
9. Hacaka ¢ HOXOM Anst u3Menb4eHus/nepeMeLLnBanHms
10. Yawa ans nepeMeLLnBaHms

11. Hacaaka ans B361BaHNs(BEH4MKN)

12. bonbLuas vawa




OMUCAHUE MUKCEPA

13. Hacaaka ans 3amelumsanns Tecta
14. KHonka 6710K1pOBKy MUKcepa
15. OcHosaHue

TPEBOBAHUSA, KOTOPbIE HEOBXOAUMO BbINONHUTL NEPE/ UCMOJIb30BAHUEM MUKCEPA lMepe,
YCTaHOBKO MUKCEpa C PyuKoiA/4alLedt, npesxae y6eanTech, YTo aNeKTPUHECKHIA LUHYP He NOACOSANHEH K CETH 1
KHOMKa PErynsaTopa CKOPOCTM HaXOAMTCS B NONOXeHUH “0” .

1. YcTaHoBUTE Py4HOI MUKCED Ha MOAREPXXMBAIOLLIYO NOACTABKY NS TOr0, YTO6bI OTCOEAMHUTL PYUHOI MUKCED
NOATONKHUTE €ro Briepe/i v Haaa. YAep)KuBast HaxxaToii KHOMKy 6IIOKVMPOBKY BEPXHeii YacTu Mukcepa(A), onycTute
BEPXHIO0 4acTb MuKcepa.

2. YCTaHOBMTE K MUKCEPY Hacaaku Ans B3OMBAHUS unu ANS 3aMelunBaHmus Tecta. cnonbayite Hacaaki Ans
3amMeLUMBaHms TeCTa ANS NPUrOTOBNEHMS TECTA, @ BEHYMKM ANS B3GUBAHMS AL U
noA0GHbIX MPOAYKTOB.

Mpumeyanne: Mockonbky BEHYMKN SBASIOTCS OAVHAKOBBIMM, OHM MOTYT ObiTb
yCTaHOBNEHbl B Ni60e 0TBEPCTUE ANA hukcaumn Hacafok. B Hacaakax ans
3aMeLLMBaHNA TeCTa OAHA Waiba BCTaBNAETCS B 60NbLUOE OTBEPCTME ANs chnkcaumm
HacafoK, a Apyras B ManeHbkoe 0TBepCTMe ANs ukcaunn Hacaaok. [lBe Hacaakm
ANS 3aMeLLNBAHNS TECTa He MOryT BbiTb YCTAHOBNEHbI APYrvM 06Pa3oM.

3. YcTaHoBuUTE HA MECTO GONbLLYIO yalLly.

4. OnycTuTe BEPXHIOK 4aCTb MUKCEPA 1 HACAAKM AN 3aMeLLMBaHNA TeCcTa/B30MBaHNS
B YaLly Ans nepeMelnaxns. [ins Toro, 4To6bl ONYCTUTL BEPXHIOKO YaCTb MUKCEPA BHU3, NPUAEPXKMBAS OAHOA
PyKoii npurbop, APYroi PyKoi HAKMUTE Ha KHOMKY 6NIOKMPOBKY BEPXHENA 4acTyh Mikcepa. Mpn SOCTUXEHNM BEpXHeR
4acTV MUKCepa NPaBMUILHOTO MOMOXKEHNS NOSBUTCS 3BYK B BUAE LUeNYKa.

UCNONb30BAHUE MUKCEPA

1. Tocne Toro, kak Bbl y6eANTECH, YTO KHOMKA PErynupoBKi CKOPOCTY NPUBOPa HaXOAMTCS B NONOXEHNN «0»,
NOACOENHNTE LUHYP NUTaHMS K CETH.

2. OTperynupyiiTe B >xenaemoe MooxeHe KHOMKY perynsitopa ckopocTedt. B npuéope npucyTcTBytoT 5 BapuaHTo
ckopocTu. Mpnbop HauHeT paboTaTh, U MPU HAKATUN Ha KHOMKY TYp6O pexima, CKOPOCTb YBENMYNTCS Ha 25%.
Buumanme: Mpyn paboTe npubopa He CyiTe B Yallly HOXM, METannn4eckie NOXKH, BUNKN 1 NOA0GHbIE NPeaAMETbI.
3. 3a oanH pa3 npubop He 0MKEH 1CNONb30BaTbCS 6onee 3-x MUHYT U MeX Ay ABYMS MpoLeccamu He06X0AUMO
BbDKAATb MUHUMYM 1 MUHYTY. [Tp1 3ameLunBaHun APOXOKEBOrO TECTa, ANS AOCTUXKEHNUS NYULLero pesynstaTa,
Ha HauasnbHoM aTare OTPErynmupyiiTe PerynsTop CKOPOCTY Ha HU3KYHO CKOPOCTb, ¥ 3aTEM PEKOMEHAYETCS MOCTENeHHO
YBEMNUMTb CKOPOCTb.

4. Tlocne 3aBepLUEHNs NPOLEAYPbI NepeMELLMBAHIS, NPUBEANTE KHOMKY PErynaTopa ckopocTeii B NoNoxKeHue «0»
11 0TCOEAMHUTE BUIKY Mprbopa OT CeTy.

5. YnepxvBaiiTe HaxxaToil KHOMy 6NI0KMPOBKY BEPXHE HacTh MUKCEPa 1 YNOXMTE Ha3a/ BEPXHIOK HacTb MUKCepa
[0 ee chuKcaLmn B nexxaqem nonoXeHuu.

6. Mpn HEO6XOAMMOCTI OUNCTUATE BEHUMKM M HACAAKM ANS 3aMELIMBAHNS OT U3NNLLKOB CMECH MPU MOMOLLY
NNacTMaccoBOW UK ePEBAHHON NONATOHKA.

7. MpuaepxusaiTe 0fHOI PYKOI BEHYMKKM ANS B3OMBAHMA/HACAAKM ANS 3aMELLMBAHNA TeCTa U [PYroi PYKOi,
HaXXaB Ha KHOMKY aBTOMATM4YECKOro BbIGPOCA HAacaAoK, OTCOEANHUTE BEHUMKN ANs B3OMBAHMS/HAcaAKN AN
3ameLLNBaHus TecTa.

BHumanue: lepen Tem kak HaxaTb Ha KHOMKY aBTOMATUYECKOro BbIGpOCa Hacafok ANS CHATUS HAcaok,
HEOBX0MMO NPUBECTY KHOMKY PErynsTopa CkopocT B HyNeBOe NMonoxeHme. Hu B koeM cnyyae He Haxumaiite
Ha KHOMKY aBTOMATu4eCckoro BbIGpOCa Hacafok npu paboTe Mukcepa.

8. PyuHoi MUKCEp MOXET UCTIONb30BATLCS OTAENBHO OT NOAAEPKUBAIOLLIEH ONOpbI.
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Ouuctka u Yxon

1. Mepes 04MCTKOA NpUGOPa OTCOEANHUTE LUHYP MUTAHNUS OT CETU 1 AOXKANTECH Er0 NOSHOTO OCTHIBAHMS.

2. lpoTpuTe BRAXHOI TKaHbIO BHELLHWE NOBEPXHOCTY Kopryca Npubopa v 0CHOBaHWeE 1 OTNANNPYIATE MATKOIA 1
CyXOi TKaHbHO.

3. QuMCTUTE ANEKTPUUECKNIA LLIHYP OT BOMOXKHBIX HACTHL} OTXOAOB MPOAYKTOB, MPOTEPEB TKaHbIO.

4. MNMpoMmoiiTe vally Ans NepemeLLnBaHns, Hacafkv Ans 3aMeLUMBaHNs 1 BEHYMKU B TENNOA MbIfIbHON BOAE 1
BbICYLLMTe. Hacaaki AN 3aMeLLmMBaHus, Yallia Ans NepemMeLLinBaHys 1 BEHUMKN MOTYT GbITb MOMbITbI B IOCYAOMOEUHOI
MaLLMHe.

BHuMaHue: Hi B koem cnyyae He ucnonb3yiiTe abpasnBHble YNCTALME CPEACTBA ANS OYACTKM Haln 13
HepxaBetoLLeil cTanm.

COBETbI MO NOArOTOBKE NPOAYKTOB

1. Takne oxnaxaeHHble NPOAYKThI, Kak fMLa U CANBOYHOE Macno, nepej nepemeLunBaHneM AOMKHbI ObiTb
BblZepXXaHbl NPy KOMHATHOI TeMnepaType B TEYEHUE HEKOTOPOrO BPEMEHW. TW UHIPUANEHTbI NOArOTOBLTE
3apaHee.

2. YpeamMepHo He B36uBaiiTe. B3buBaiiTe/nepeMelLnBaiiTe CMeCh 0 yKa3aHHOW B PELENTE KOHCUCTEHLMM.
O6paboTaiiTe TBEpAbIE MHIPUANEHTI 0 TaKoi CTeneHu, YTo6bl OHM MOrNK Nerko nepemelunsatses. Beerpa
1CNOAb3yIATe AN 3TMX NPOAYKTOB HU3KYHO CKOPOCTb

3. [ins Toro, uT06bl M36eXaTh NONafaHus B CMeCh SIRYHON CKOPNYNbl 1 UCMOPYEHHbIX L, pasbeiiTe suua B
OTZENbHYI0 NOCYAY, a 3aTeM [06aBLTE UX K CMECH.

4. 06513aTeNbHO HAYHUTE NepemMeLLIMBaHHE NPY HU3KO CKOPOCTH. MoCTENeHHO JOCTUrHUTE CKOPOCTM PEKOMEHAYEMOiA
B peLenTe.

5. MpuHuMaiiTe BO BHUMaHWe KnuMatudeckue ycnosus. Heo6xoauMoe Bpemst nepemeLLMBanHms u nofyyeHHble
Pe3ynsTaThl MOTYT U3MEHSTLCS B 3aBUCHMOCTY OT CE30HHbIX M3MEHEHNIA TEMMEPaTyp, TEMMEPaTypbl MHTPUAVEHTOB
1 TEKCTYPbI MaTepUanos.
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TAPAHTUIMHBIN TAJIOH

Sinbo. | TAPAHTUIHBINA TAJIOH No: 2-2735-08102012

HaumenoBanune
Mogens
Cepuiinblii HOMEp
Jlara npoaxu
Cpok rapaHTHItHOr0 00CTyKUBaHUs 12 MecsiieB
Haunmenosanue, ajgpec

1 Teae(oH TOPryrolelt opraHu3anum

Ioxnucek npoasua [lITamn marazuHa

B ciyuae HEOOXOOMMOCTH IIPOBEICHHS TIapaHTHHHOrO OOCITyXKHBaHHS,
UHGOPMALNIO 00 aBTOPH30BAHHBIX CEPBUCHBIX LEHTPAX MOXKHO IIOIYYHTH B
KOHTakKT LEeHTpe, 1o Tenedony: 8-495-933 99 05, nmo 3neKkTpoHHON moure
info@sinbo.ru unm Ha caiite www.sinbo.ru

B FapaHTHﬁHOM 06CJ'Iy)KI/IBaHI/H/I MOJKET OBITh OTKa3aHO pu:

-HapyHICHUH HOTpCﬁHTCJ’ICM TpaBUJI DKCIUTyaTalluu WJIA TPAHCIIOPTUPOBKH
-HUCIIOJIb30BAHUH B HpOCl)eCCHOHaJ'II)HBIX OeJIX

- HaJIu4Iuu HOBpe)K,HeHHﬁ, HAHCCCHHBIX  JIOMAIIHUMHU  KWUBOTHBIMH,
TPpBI3YyHAMU U OBITOBBIMH HACEKOMBIMH

- IPU3HAKOB CAMOCTOATECIIBHOI'O pEMOHTa

- HaJIu4ue nospexcuel—mﬁ, BBI3BAHHbBIX JIUCTBUSMU HereOﬂOJ’IHMOﬁ CHJIBI
WJIA TPETbUX JIUI|

C ycloBUSIMM COIJIACEH, M3/ENIME IPOBEPEHO B MOEM HPHCYTCTBUH,
MpeTeH3ui K BHELIHEMY BULLY u KOMILIEKTAI[UN HE
HUMEI0

(IToanuch nokymnarens)
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Hudopmanus o npousBeeHHBIX padoTax

Jlara Beimontnennsie | [lata IToxamuce IToxamuce
npueMa B | paboThl BBIJIaYM U3| COTPYJHHUKA | KIHECHTA
ACI] ACI] ACIL]

WaroTosutenb: «[lenma Inektpomexatmk Yptounep VHwaat Crop Manaemenepu Umanst Canaiin Be TugxapeT AHoHum LLinpkeTu», Xapamugape
Meskum, [xuxanrup Max. Mosepmxu, [xap. Ne 4, Asgxeinap, Ctambyn, Typuusi

CTpaHa npou3soauTens: Typuvs

Wmnoptep B PO: O6LECTBO C OrpaHU4EHHO! OTBETCTBEHHOCTbIO « JEVMA Pyc»
121357, r. Mocksa, yn. Bepeiickasi, 4. 17, nomeLuenue 1, komHatsl 106-114, ocome 513
Ten: 880033317 74

www.sinbo-russia.ru

apaHTwitHbIi cpok: 12 Mec.
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YKpaiHcbKa
SMX 2735 MIKCEP
IHCTPYKLYIA 3 EKCIINYATALY

lepen BUKOPUCTAHHAM LbOro NpUaady NpoumMTaiTe Bif NoYaTKy AO KiHUS IHCTPYKLItO 3 ekcnnyaTtauii | 36epexiTs
ii Ans N0AANBLLOr0 BUKOPUCTAHHS.

BAXNUBI MPABUIA TEXHIKWU BE3MEKKN

[pu BUKOPUCTaHHI LbOr0 eNeKTPUYHOro npunajy HeobXigHo 060B'A3KOBO JOTPUMYBATUCS OCHOBHUX 3aXOAiB
6Gesneku:

1. MpouuTaiiTe BCIO IHCTPYKLItO 3 excnnyaTtauii | 36epexiTs ii Ans BUKOPUCTAHHS B NOAANBLLOMY.

2. Mepen 3acToCyBaHHAM NPOKOHTPONIOITE BIAMNOBIAHICTL HAMPYTM B PO3ETLI HANPY3i, 3a3HaqeHiit Ha NacnopTHIf
Tabnnyui Mikcepa.

3. Tpy NOLLKOAKEHHI €NIEKTPUUHOTO LUHYPA, LOG YHUKHYTI YPaXKEHHS eNeKTPUYHIAM CTPYMOM, BiH NOBIMHEH 6yTi
3aMiHeHiA BUPOBHIKOM, aBTOPU30BAHIMM CEPBICHIM LEHTPOM ab0 KBanichikoBaHNUM €N1EKTPUKOM.

4. MNMpu po6oTi Mikcepa, He BiAXOALTE Bifl HOFO.

5. Lleil npunap He NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS AITbMM.

6. Y TOi Yac, Konm npunaga He BUKOPUCTOBYETLCS, NEPE YCTAHOBKOK ab0 3HSTTSM ByAb-ikix AeTaneil abo nepen
OUMLLEHHSIM MPUNAJY, BUAMITb BUIKY 3 PO3ETKM.

7. He TopkaiiTecs pyxomux AeTaneit. [ins Toro, W06 3HM3UTH PU3NK MOLLKOJXXEHHS Mikcepa Ta / abo TpaBMyBaHHs,
TPUMaiATe NoAani Bia Mikcepa pyKu, OAAr, NONAToHKy i iHLLE KyXOHHE npunapas.

8. LLI06 YHUKHYTM PU3NKY YpaxKeHHs eNEKTPUUYHIM CTPYMOM, He 3aHyptoiiTe Mikcep y Boy abo B 6yab-siky iHLy
piauHy. Lie cuTyauis Moxxe Mpu3BECTH 0 TPaBMYBaHHS a0 MOLUKOAXKEHHS Npunagy.

9. He BuKOpUCTOBYIATE MIKCEP B iHLLMX LiNSX, KPiM LiNeii 0ro NpU3HaYeHHs.

10. He fonyckaiiTe 3BUCaHHS LUHYPA XXUBNEHHS 3 Kpato €Tona abo CTiliky i HOro KOHTAKTY 3 TakuMU rapsiiumn
NOBEPXHSAMM, SIK NANTH.

11. Lleit npunaz He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS 0CO6AMM, He 0BI3HAHMMM B UbOMY MUTaHHI | TUMM, IO He
BOMOAIOTb AOCTATHIM 0CBIAOM, 0C06aMI1 3 0OMEXEHMM DI3UHHIMM, PO3YMOBIMM Ta CEHCOPHUMI MOXIIMBOCTAMI
(BKMtOvatoum AiTel), KLU0 He 3abe3neyeHuit HeObXiAHMA KOHTPONb abo He HaAaHi BiANOBIAHI IHCTPYKLIT WoA0
6e3neyHOro BUKOpUCTaHHS Npunagy 3 60ky 0cobu, BiANOBiAanbHOT 3a ix 6e3neky.

12. 3abe3neyte fOCTATHIN AOMNSA 32 AiTbMM, OO He AONYCTUTH iXHiX irop 3 Npunagom.

13. He BuKOpUCTOBY/TE Ha BIAKPUTOMY NOBITPI.

MPU3HAYEHWIA NIULLE ANSA JOMALLHbOrO BUKOPUCTAHHSA

onuc NPUNARY

1. Mikcep

2. KHonka aBTOMaTU4HOr0 BMKMAY HAacafok

3. Kxonka perynstopa LWBMAKOCT

4. Kronka pexumy «Typ6o»

5. 3axucHa KpuLuKka Yatli Ans NoApIGHEHHS

6. Yawa ans noppi6HeHHs

7. Hix

8. NigcTaska / Kpuiuka yalui anst noapibHeHHs
9. Hacaaka 3 HoxxeM Ans NOAPIGHEHHS / NepeMiLLyBaHHs
10. Yawa ans nepemiLyBaHHs

11. Hacaaka ans 36uBaHHs (BIHO4OK)

12. Benuka yawa




onuc nPUnApyY

13. Hacaaka ans 3amillysaHHs Ticta
14. KHonka 6noKyBaHHs Mikcepa
15. MNincraska

MNEPE/] BUKOPUCTAHHAM MIKCEPA

lMepen yCTaHOBKOK Mikcepa 3 Py4KOH0 / YalLier, MepLL 3a BCe HEOOXiAHO NEPEKOHATMCS, L0 ENeKTPUUHMIA LHYP
He nifg'eAHaHUA 40 MepeXXi | KHoMKa perynaTopa LWBKAKOCTI 3HAXOANTLCS B MONOXKEHH "0".

1. BcTaHoBiTb pyyHuid Mikcep Ha nigTpuMytody niacTasky. [1ns Toro, Wwob Bif'eAHaTH PyyHuiA MIKCep MiALITOBXHITb
1ioro Bnepes. YTpuMytoun KHOMKY 610KyBaHHS BEPXHBOT YacTUHM Mikcepa (A), OnyCTiTb BEPXHIO YacTUHY Mikcepa.
2. BcTaHosiTh Ha Mikcep Hacaaku Ans 36usaHHs abo Ans 3amillyBaHHs TicTa. BuKopucToByiiTe Hacaaku ans
3aMiLLyBaHHS TiCTa ANs NPUrOTYBaHH TiCTa, @ BIHOYKY — ANs 36MBaHHS fEUb | MOAIGHIX NPOAYKTIB.

MPUMITKA: OcKinbku BIHOYKM € 0AHAKOBUMM, BOHU MOXYTb BT BCTAHOBIEHI B -

6ynb-skuin 0TBip ANs cikcavii Hacagok. Y Hacaakax Ans 3amillyBanHs Ticta 0aHa
Lwaiba BCTABNSETLCA B BENMKHIA OTBIP ANS (ikcauii Hacaok, a iHLa B ManeHbKui
0TBip Ans (ikcauii Hacagok. [1Bi HaCaAkN ANS 3aMillyBaHHs TiCTa He MOXYTb By Ty
BCTaHOBNEHI iHLUIMM YWHOM.

3. BcTaHoBiTb Ha MiCLie BenwKky yaly.

4, OnycTiTb BEPXHIO YaCTUHY Mikcepa | Hacafkv Anst 3amillyBaHHs Ticta / 36uBaHHst
B Yallly Ans nepemillyBaHHs. [Ins Toro, Wo6 onycTUTM BEPXHIO YaCTUHY MiKcepa,
NPUTPUMYIOUI OJIHIEK PYKOIO MPUNa, iHLLOKO PYKOKD HATUCHITL Ha KHOMKY 6I0KYBAHHS! BEPXHBOT HaCTUHI Mikcepa.
[pu foCATHEHHI BEPXHBOT YaCTUHM MIKCepa NPaBULHOTO MONOXKEHHS 3'ABUTLCA 3BYK KNaLAHHS.

BUKOPUCTAHHAM MIKCEPA

1. Micns Toro, sik Bu nepekoHaeTecs, Lo KHOMKa perynioBaHHs WBMAKOCTI Npunagy 3HaxoAUTbCs B NONOXEHH
«0», NIAKNIOYIT LUHYP XWBAEHHS A0 MEPeXxi.

2. BcTaHoBITb B 6axaHe NonoXeHHs KHOMKY perynsTopa WenAKocTel. Y npunapi € 5 pisHis wswnakocTi. Mpunaa
NOYHE NpawtoBaTH, | MPU HATUCKAHHI Ha KHOMKY pexxumy «Typ60», WBMAKICTb 36iMbLINTLCS Ha 25%.

YBATA: Tpu po60Ti npunagy He CyHbTe B YaLlly HOXI, MeTanesi NOXKW, BUNKY | NOAIGHI npeameTH.

3. 3a 0fmH pa3 npunag He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATHCS BiflbLL 3-X XBUMH | MiX ABOMA BUKOPUCTAHHSIMM HEOOXIAHO
noveKaTi MiHiMyM 1 XBUIWHY Ans ocTUraHHs npunagy. Mpu 3amiluyBaHHi APiKAXOBOro TiCTa, ANs AOCATHEHHS
KPaLLoro pesynsTaTy, Ha NO4aTKOBOMY eTari BCTAHOBITb PEryNsATOp LWBUAKOCTI HA HU3bKY LUBUAKICTb, | NOTIM
PEKOMEHAYETLCS MOCTYNOBO 36iMbLLYBATH LIBNAKICTb.

4, Nicns 3aBepLUEHHS NpoLefypy NepeMilLyBaHHs, NepeBeAiTb KHOMKY perynsitopa WBMAKOCTI y NONOXKEHHS «0»
i BIAKNIOYITL BUNKY Npunagy Bia Mepexi.

5. HatucHiTb i yTpumyiTe KHOMKY 6710KyBaHHS BEPXHbOT HaCTUHM MIKCepa i MifHIMITL BEPXHIO 4aCTUHY Mikcepa Ao
i cpikcauii.

6. [p1 HEO6XiAHOCTI OUMCTITh BIHOUKY | HACAAKM ANS 3aMilLyBaHHS Bif HAAMMLLKIB CyMiLLi 32 AONOMOrOK NAcTMacoBol
260 JiepeB'sHOT NonaTouKu.

7. MpUTPUMYIATE OAHIEXD PYKOHD BIHOUKM ANst 36MBAHHS / HACAAKM ANSt 3aMiLLyBaHHS TICTa | IHLLOKD PyKOHD, HATUCHYBLLN
Ha KHOMKY aBTOMATU4YHOrO BUKUAY HACaAOK, Bif'eHaiTe BIHOUKM ANst 36MBaHHS / HAacaaKu ANs 3aMillyBaHHs TicTa.
YBATA: Nepen TM Ik HATUCHYTY Ha KHOMKY aBTOMATUHYHOTO BUKWAY HACAZ0K ANS 3HATTS HAacaZ0K, HeoOXiAHO
NepeBecTy KHOMKY perynsTopa WBKAKOCTI B HyNbOBE NONOXeHHs. Hi B skoMy pasi He HaTMcKaiTe Ha KHOMKY
aBTOMATUYHOTO BUKWAY HACAAOK Nif vac po6oTu Mikcepa.

8. PyuHuit Mikcep MOXXe BUKOPUCTOBYBATUCS OKPEMO Bif MIATPUMYIOHOT OMopH.
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YULLIEHHSA | ornaa

1. Mepen ouMLLEHHSM NpUnagy Bif'€AHAITE LHYP XMBIEHHS Bifl MEPEXi i A04EKaIATECS HOr0 MOBHOIO OXONOMXKEHHS.
2. MpoTpiTb BONOrOK @ NOTIM M'AKOKO CYXOK0 TKAHMHOK 30BHILLHI NOBEPXHI KOPNYCy npunagy i niacTasky.

3. OUMCTITb ENEKTPUUHMIA LLIHYP Bl YACTUHOK BIAXOAIB NPOAYKTIB, MPOTEPLLN CYXOK TKAHUHOH.

4, MpoMuiiTe YaLwy Ans NepeMillyBaHHs, Hacaaki Ans 3amillyBaHHs i BIHOUKW B TENAiN MUANbHIA BOA i BUCYLUITb.
Hacanku Ans 3amiluyBaHHs, Yatua Ans nepemiLlyBaHHs | BIHOUYKM MOXKHA MIATI Y NOCYAOMUIAHIIA MaLLIAH.

YBATA: Y O0AHOMY BUNAZKY HE BUKOPUCTOBYITE abpasuBHi YMCTSHi 3aC06M ANst O4MLLEHHS Yalui.

MOPAZMX 3 NIATOTOBKW NPOAYKTIB

1. Taki 0X0n0AXKeHi NPOAYKTH, SIK AL | BEPLUKOBE MAcHo, Nepes NepeMillyBaHHsM NOBUHHI By TH BUTPUMAHI Npn
KiMHaTHii TeMnepaTypi npoTarom Aeskoro yacy. Lli iHrpesieHTy nigrotyiiTe 3aspanerigb.

2. HagmipHo He 36uBaiiTe npodykTu. 361BaiiTe / nepemiluyiiTe CyMill 4O 3a3Ha4eHOT B PeLenTi KOHCUCTEHLI.
Teepai iHrpeaieHTV nonepeaHbO 06po6iTh A0 TaKOT MipH, LWOG BOHM MOFW NETKO nepeMilyBaTucs. 3asxau
BMKOPUCTOBYWTE NS LiMX NPOJYKTIB HU3bKY LUIBUAKICTb.

3. [Ins T0r0, W06 YHVKHY T NOTPANNSHHS B CyMiLLl SE4YHOT LKapanynu i 3iNCOBaHX seLb, PO36UiTe LS B OKpEMMI
nocya, a noTiM aoaaiiTe ix 4o CyMilLi.

4. 0608'A3K0BO NOYMHANTE NEPEMIiLLYBaHHS NP HU3bKIA WBKAKOCTI. MoCTynoBo 36inbLUyiTe WBUAKICTL A0
PeKoMeHA0BaHoi B peLienti.

5. MpwitmaiiTe a0 yBaru KniMaTuuHi ymoBK. HeobxiaHuiA Yac nepeMillyBaHHs i 0TpUMaHi pesynstatn MOXyTb
3MIHIOBATUCS B 3aN€XHOCT Bif CE30HHIX 3MiH TemnepaTyp, TeMnepaTypy iHrpefieHTiB i ix TekcTypu.
BIAMOBIAHICTb AUPEKTUBAM

Llei# npopykT BiaMiveHui 3Hakom CE, Lo 03Hauae BianoBiaHICTb aupekTuai 2006/95/EC B ocTaHHil peaakuii, o
CTOCYETHCS NPUNAAIB 3 HU3LKOIO HANPYrow XWUBNEHHs Ta AupekTusi 2004/108/EC, ska cTocyetbess EMC
(enexTpoMarHiTHOI CyMiCHOCTI).

Micnsi 3aKiHYEHHS! CTPOKY BUKOPUCTAHHS yTUNI3yiATE Npunag y BiANOBIAHOCTI 3 PO3MOPSIAKEHHSMM.

Lle# 3HaK 03Hauae, Lo y BiANoBiAHOCTI 3 AvpekTusamu EC, NpoayKT He chif BUKUAATY pa3oM 3 iHLLMMI NOGYTOBIMMM
BiAXoZamu. 3 METOK 3axXMUCTy HaBKOMMLLHBOTO CEPeAOBULLA Ta 3A0POB'S NIOANHN Ta 3anobiraHHs 36UTKIB Bif
HEKOHTPONLOBAHVX BifXOAIB, & TAKOX NS 3a6e3neyeHHs NepepoBKy Ta MOXNBOCTI NOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHS
martepianis, Heo6XxiAHO 3AaBaTv NOAIGHI BiAXOAM B cneuianbHi NyHKTI NpuiloMy BTOPCUPOBUHY. Byab nacka, Ans
yTUniauii npunagis, Wo BiACNY>XMAK, 3BePTANTECS B NYHKTU NOBEPHEHHS Ta 360py BTOPCUPOBMHI YK B TOM
marasuH, e Bi npuabany Leit npunag. Takum YMHOM, 3har4u npunag B noaibHi micus, By Gynete cnpusiti
€KOMOriYHO-CNPUATANBOMY LUASXY YTUNI3aLl BIAXOAIB Ta NOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO iX MiCAS Nepepobkit.
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LLlaHoBHMI nokyneLb!

YBaXHO BUBYITb YMOBW, 3a3HaYeHi Ha [aHiii CTOPOHI rapaHTinHOro TanoHa, i, SKLLO B1
3rofHi 3 HUMWU, NIATBEPAITH Lie CBOIM MiANMCoM.

FapaHTinHum TanoH Ne :2-2735-08102012

Mopenb:

CepiliHUI1 Homep:

[ata npogaxy:

[aTa 3aKiH4eHHA CTPOKY 06CnyroByBaHHA:

M.M. MOKYMELb MIATBEPIXYE TEXHIYHY
CMPABHICTb

NPVUOBAHOIO BUPOBY, A TAKOX CBOIO 3roay

3 YMOBAMW FAPAHTIMHOIO
OBCIYrOBYBAHHA:

niaNMC NPOOABLS nigNnC NoKynus

ABTOpU30OBaHi cepBicHi LeHTpu M. Knea

‘ Hassa | Anpeca ‘ TenedoHu
[ Kpok-TTU | 02222, np-1. B. Masikocbkoro 26 | 0-800-504-504 |

[ns Toro wo6 nobaunTty nepenik perioHanbHWX CepBiCHUX LieHTpiB Byab-nacka NnoamBiTbCA
Be6G-canT www.krok-ttc.com, a6o Habupante 0-800-504-504*

* - BCi A3BiHKM 3i CTaLiOHapHKX TenedoHiB y Mexax YkpaiHu — 6e3KOLTOBHI

[apaHTiiHuii TanoH Ne I [apaHTiitHuii TanoH Ne I FapaHTiiHuit TanoH Ne

Mogenb: I Mopenb: I Mopens:
| |

CepiitHuit Homep CepiitHnit Homep CepiitHuit Homep

[Mata npopaxy [Mata npopaxy

|
|
|
| [Mata npopaxy
|
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YBara!
Mpocumo Bac akypaTHO 36epiratm AaHUI rapaHTiMHMIA TanoH BNpoAoBX BCbOro

CTPOKY rapaHTii
[aHyuM rapaHTinHUM TanoHOM cepBicHUIA LeHTp Bepe Ha cebe 3060B'sA3aHHs Mo
6Ee3KOLLITOBHOMY YCYHEHHIO BCiX HECMPABHOCTEW, L0 BUHUKAIOTL Y NpoLeci ekcrnnyaTauii

BMPOGY 3 BUHM BUPOGHMKa, BNPOAOBX 12 MicsLiB Bi AHA Npoaaxy.

[apaHTiNnHUA TanoH AiNCHWIA TiNLKWM NPU HASBHOCTI NPaBUIBLHO 1 Y4iTKO 3a3HaYeHunX :
mozeni, cepitHoro Homepa B1poby, AaT npoaaxy, YiTkoi nevaTkv NnpodasLs (aunepa).
Y rapaHTiiitHOMy peMOHTi Moxe ByTn BiAMOBMEHO y BUNaakax:

- konu iHdopmalLlisi npo BMpI6 y rapaHTIMHOMY TanoHi HenoBHa, Hepo3bipnvea,
cynepeynuea abo BuUnpasnexa;

- HenpaBUIbHO| YCTAHOBKM, TPAHCMOPTYBaHHS BUPOOY;

- NOPYLUEHHS BUMOT IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTauii Bupoby abo npy NOMUNKOBMX Aisix
BracHWKa;

- SIKLLO BUPIO BUKOPUCTOBYIOTBCS ANst NPOMECIHMX, BUPOBHNUMX abo KoMepLinHKX Linen;
- CTUXIAHMX NnX (BCKaBOK, NOXEX, MOBEHEel Ta iHLUE), @ TaKoX IHLIUX NPUYKH, LLIO
nepebyBatoTb No3a KOHTPONeM NPoAaBLs i BUPOGHMKa;

- nonajaHHs ycepeanHy Bupoby Byab-sknx CTOPOHHIX NpeaMeTiB, pPiAuH, komax;

- XKMBINEHHS, HekBaniikoBaHOro PEMOHTY, a60 BHECEHHS KOHCTPYKTUBHUX 3MiH He
YNOBHOBaXXeHUMMN ocobamu;

- SIKLLIO MOLUKOKEHHS BUKIMKaHI HEBIAMOBIAHICTIO NapamMeTpiB XUBUIbHUX,
TenekoMyHiKaUinHUX | kabenbHUX Mepex BUMOram AepXXaBHUX cTaHaapTiB.
[apaHTiHWn peMOHT He BkItovae B cebe nepiognyHe obcnyroByBaHHs, YyCTaHOBKY,

HacTpolBaHHSA BUPOOY BAOMA Y BNACHWKA, YULLIEHHS ayAio-, BiAeo- ronisok, 3amiHy
BMOATKOBUX MaTepianis i enemMeHTiB.

[aHe rapaHTiiHe 06cnyroByBaHHA He 06MeXye 3aKOHHUX NMpaB CMoXuBaya,
HaJaHMX NOMY YMHHUM 3aKOHOAABCTBOM.

parta . M.1.6. Ta nignuc
[aTa 3akiHYeHHs1 | TN AedeKTy, OnUC PEMOHTHUX .
noyatky - MaiicTpa, nevyartka
PEMOHTY po6iT, CNMCOK 3anyacTuH :
PEeMOHTY CEepBiCHOrO LEHTPY
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HRVATSKI

SMX 2735 STOLNI MIKSER
UPUTSTVO ZA UPORABU

Prije pocetka uporabe aparata temeljno procitajte ovo uputstvo za uporabu i saCuvajte ga za
buduce potrebe.

BITNA SIGURNOSNA UPOZORENJA

Kod uporabe elektri¢nih aparata obavezno treba uzeti u obzir sljedec¢e osnovne sigurnosne
mjere predostroznosti:

1. Procitajte sve upute i saCuvajte ih za buduce potrebe.

2. Provjerite da li napon u vasoj strujnoj mreZi odgovara naponu naznacenom na informacijskoj
naljepnici koja se nalazi na proizvodu.

3. Za izbjegavanje opasnosti od strujnog udara osteceni kabel za napajanje treba da zamjeni
proizvodac kabela, ovlasteni servisni centar ili stru¢na osoba.

4. Ne odvajajte se od miksera ukljucenog u izvor za napajanje.

5. Djeca ne treba da rade ovaj aparat.

6. Kada aparat nije u uporabi, prije postavljanja ili odvajanja bilo kog dijela ili prije ¢iScenja
obavezno izvucite utikac iz uti¢nice.

7. Ne dodirujte dijelove u pokretu. Za izbjegavanje rizika od ozljede i oSte¢enja miksera tijekom
rada aparata ruke, odjecu, spatulu i druga kuhinjska pomagala drzite dalje od kontakta sa
metlicama za mijeSanje/gnjecenje.

8. Za izbjegavanje rizika od strujnog udara mikser ne uranjajte u vodu ili neke druge tekucine.
To stanje moZze uzrokovati ozljedu ili kvar aparata.

9. Mikser ne rabite u neke druge svrhe osim u svrhu za koju je dizajniran.

10. Kabel ne smije visiti preko ostrih rubova stola ili radne povrsine. Zastite kabel od kontakta
s vruc¢im povrsinama.

11. Ovaj aparat ne treba da rabe osobe s fizickim, psihickim i mentalnim invaliditetom (ukljucujuci
i djecu) bez nadzora osobe koja moZe snositi odgovornost za sigurnu uporabu aparata. Isto tako
aparat ne treba da rabe neiskusne i osobe koje nisu dovoljno upuéene u nacin njegove uporabe.
12. Neophodan je brizan nadzor djece i zabranite djeci da se igraju s aparatom.

13. Ne rabite na otvorenim povrsinama.

SAMO ZA KUCANSKU UPORABU

OPIS MIKSERA

. Mikser

Gumb za izbacivanje metlica
Gumb za stupnjeve brzine
Turbo Gumb

Poklopac posude za sjeckanje
Posuda za sjeckanje

Noz

Postolje/poklopac posude za sjeckanje
. Stap za sitnjenje/mije$anje
10. Posuda za mijesanje

11. Metlice za mijesanje

12. Velika posuda
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OPIS MIKSERA

13. Metlice za gnjecenje
14. Gumb za zaklju¢avanje miksera
15. Baza/Postolje

PRIJE POCETKA UPORABE MIKSERA:

Prije poCetka sklapanja Stapnog/stolnog miksera uvjerite se da utika¢ miksera nije umetnut u
uti¢nicu i da se gumb za podesavanje brzine nalazi u poziciji “0".

1. Ruéni mikser postavite na postolje/bazu aparata. Za odvajanje miksera sa postolja gurnite
naprijed. Pritisnite na gumb za zaklju¢avanje glave miksera (A} i polozite glavu miksera.

2. U mikser umetnite metlice za mijesanje ili gnjecenje. Metlice za gnjecenje rabite za mijesanje
tjesta a metlice za mijesanje rabite za mijesanje jaja i sli¢nih sastojaka.
Napomena: Metlice za mijeSanje su iste i mozete ih umetnuti u bilo

koji otvor na mikseru. Jedna metlica za gnjecenje moze da ude samo

u desni a druga samo u lijevi otvor na mikseru. Metlice za gnjecenje

ne mozete umetnuti u mikser na suprotan nacin A
3. Veliku posudu postavite na svoje mjesto.

4. Glavu miksera sa postavljenim metlicama za mijeSanje/gnjecenje
spustite u posudu za mijesanje. Za spustanje glave miksera jednom
rukom uhvatite za glavu miksera a drugom rukom pritisnite na gumb

za zakljucavanje. Kada glava miksera dode u odgovarajucu poziciju oglasi¢e se zvuk “klik™.

RUKOVANJE MIKSEROM

1. Uvjerite se da se aparat nalazi u poziciji 0 i nakon toga umetnite utika¢ u uticnicu.

2. Gumb za odabir brzine podesite u Zeljenu poziciju. Postoji 5 postavki brzine. Aparat ¢e poceti
da radi i pritiskom na gumb Turbo brzina se povecava za 25%.

Upozorenje: Tijekom rada aparata u posudu za mijeSanje ne ubacujte noz, metalnu kasiku,
vilicu i sli¢ne objekte.

3. Aparat treba koristiti najduze 3 minute u kontinuitetu i izmedu dvije uzastopne uporabe treba
praviti pauzu od najmanje 1 minute. Za postizanje najboljih rezultata kod pripreme tijesta s
kvascem mijesanje pocnite sa niskom brzinom i postepeno je povecavajte.

4. Nakon mijesanja sastojaka gumb za odabir brzine podesite u poziciju 0 i izvucite utikac iz
uticnice.

5. Pritisnite na gumb za zaklju¢avanje glave miksera i podignite glavu miksera u uspravan
polozaj.

6. Po potrebi viSak hrane zadrzane na metlicama uklonite uz pomoc plasticne ili drvene spatule.

7. Jednom rukom uzmite metlice za mijeSanje/gnjecenje a drugom rukom &vrsto pristisnite na
gumb za izbacivanje metlica i izvadite metlice iz miksera.

Pozor: Prije izbacivanja metlica iz miksera uvjerite se da se gumb za odabir brzine nalazi u
poziciji 0. Niposto ne pritiskajte na gumb za izbacivanje metlica tijekom rada miksera.

8. Rucni mikser moZete rabiti i posebno, bez postolja.

Ciscenje i Odrzavanje

1. Prije pocetka ¢isc¢enja izvucite utikac iz uticnice i sacekajte da se aparat ohladi.

2. Vanjsku povrsinu miksera i postolje ocistite vlaznom krpom i posusite mekom suhom krpom.
3. Ostatak hrane koja se zadrzala na kabelu za napajanje uklonite vlaznom krpom.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

4. Posudu za mijaSenje sastojaka, metlice za mijesanje i gnjecenje operite u toploj vodi s
deterdzentom i posusite. Metlice za mijeSanje, posudu za mijeSanje i metlice za gnjecenje
mozete prati i u perici za pranje posuda.

Pozor: Za ciscenje posude od nehrdajuceg Celika nipoSto ne rabite abrazivna sredstva za Cisc¢enje.

SAVJETI ZA PRIPREMU SASTOJAKA ZA MIJESANJE

1. Sastojke poput putera i jaja, koje treba cuvati u hladnjaku, prije mije$anja treba izvaditi iz
hladnjaka i ostaviti na sobnoj temperaturi.

2. Da ne bi doslo do mijesanja ljuske ili pokvarenih jaja sa ostalim sastojcima, jaja prvo polupajte
u nekoj drugoj posudi i nakon toga dodajte ostalim sastojcima.

3. Mijesanje ne treba da traje duZe od potrebnog. Smjesu treba mijeSati prema uputama
navedenim u receptu. Suhe sastojke treba mijesati samo dok se sjedine, pomjesaju. Ove sastojke
uvijek mijesajte na niskoj brzini.

4. MijeSanje uvijek pocnite na niskoj brzini. Polako povecdavajte brzinu sve dok ne dodete do
potrebne brzine.

5. Uzmite u obzir klimatske uvjete. Vrijeme potrebno za mijeSanje sastojaka i dobijeni rezultati
povremeno mogu pokazati promjenjivost u zavisnosti od sezonskih promjena temperature,
toplote i strukture sastojaka.
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ROMAN

SMX 2735 MIXER CU PICIOARE
MANUAL /GHID DE UTILIZARE

Inainte de punerea In functiune a aparatului va rugam sa cititi in totalitete si cu foarte mare
atentie instructiunile de folosire ale acestuia , dupa care pastrati-le ca proba pentru
eventualele reclamatii ulterioare.

iIMPORTANTELE MASURI $i REGULI DE SIGURANTA

Va recomandam ca in timpul utilizarii aparatelor electrice sa urmati in mod consecvent masurile de
siguranta ce stau la baza utilizari acestora prezentate mai jos.

1. Cititi in totalitete si cu foarte mare atentie instructiunile de folosire ale acestuia , dupa care
pastrati-le ca proba pentru eventualele reclamatii ulterioare.

2. Asigurati-va ca voltajul sursei de alimentare de la care se face alimentarea aparatului ,
corespunde cu valorile de alimentare inscrise pe eticheta aparatului.

3. Pentru prevenirea situatiilor de electrocutare (soc electric) in cazul in care cablul de alimentare
s-a deteriorat va recomandam sa asigurati reparea ,eventual schimbarea acestuia contactand o
firma producatoare de cablu , service-ul autorizat sau a persoana calificata in domeniu care este in
masura si iImputernicita sa faca aceasta operatiune.

4. Nu parasiti mixerul/ aparatul in timpul functionari acestuia.

5. Este contraindicata folosirea aparatului de catre copii.

6. Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la sursa de alimentare n timp ce atasati sau
dezasamblati una din piesele accesorii ale aparatului , atunci cand acesta nu este utilizat si in timp
ce efectuati operatiunea de curatare a acestuia.

7. Nu intrati In contact cu piesele accesorii ale aparatului, In timp ce acestea se afla in miscare.
Pentru a preveni si evita situatiile de ranire/vatamare , eventual deteriorarea aparatului, in timpul
functionari acestuia , evitati contactul mainilor , imbracamintei , spatulei sau altfel de ustensile de
bucatarie , cu aparatul (mixerul).

8. Dealtfel tot pentru evitarea si prevenirea cazurilor de electrocutare (soc electric ), nu introduceti
aparatul/mixerul in apa sau In altfel de substante lichide.In caz contral riscati sa fiti vatamati/raniti si
totodata riscati deteriorarea aparatului.

9. Nu folositi mixerul in afara scopurilor pentru care a fost realizat.

10. Evitati agatarea cablului de alimentare de masa sau tejgheaua de lucru , cum de altfel va
recomandam sa evitati contactul acestuia cu suprafete fierbinti , cum ar fi aragazul sau alte surse
de acest fel.

11. Acest produs nu poate fi utilizat de persoane cu handicap ( inclusiv copii ) sau de persoane care
nu stiu sau nu dispun de informatii necesare despre modul de utilizare al acestuia ( acestia putand
folosi aparatul numai sub supravegherea ( in prezenta) unui adult sau o persoana responsabile
pentru siguranta acestora in concordanta cu instructiunile de folosire .

12. Nu permiteti copiilor joaca cu aparatul si evidati sa le da-ti acestora astfel de posibilitati.

13. Nu folositi aparatul in spatiu deschis (aer liber).

APARATUL ESTE DESTINAT STRICT NUMAI PENTRU UZ CASNiC

DESCRIEREA $i CUNOASTEREA MIXERULUI
1.Mixer

2.Buton de scoatere /detasare a aparatului
3.Buton de selectie

4.Buton turbo

5.Capac pentru vas blender

6.Vas de lucru blender

7.Cutit de taiere

8.Capac pentru partea de jos a blenderului / Capac
9. Splitter /Bar pentru mixer

10.Vas de lucru pentru amestec/framantare
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11.Tel pentru batut

12.Vas mare de lucru

13.Tel pentru amestecare /framantare
14. Buton de inchidere mixer

15. Baza

OPERATIUNILE CARE TREBUIESC FACUTE INAINTE DE PUNEREA IN FUNCTIUNE A
MIXERULUI

Inainte de a iIncepe montarea mixerului cu picioare de sustinere /stabilitate , asigurati-va ca aparatul
nu este conectat la sursa de alimentare si totoda verificati daca butonul de selectare a vitezei se afla
In pozitia “0”.

1. Atasati picioarele de sustinere la mixer de mana, pentru a separa mixerul de mana impingeti
de dispozitiv/aparat inainte. In timp ce accesati butonul de blocare din capatul mixerului ( vezi A) ,
inclinati partea superioara (capul ) mixerului.

2. Atasati mixerului telul de batut sau telul de amestec/framantare . Telul pentru
amestec/framantare este folosit fentru amestec sau framantarea aluatului iar telul de batut este
folosit pentru batutul oualor sau alimente asemanatoare acestora.

Nota : Telurile de batut fiind la fel pot fi atasate in oricare din locul destinat /soclu. Nu acelasi lucru
este valabil pentru telurile de framantare , nu poate fi atasat unul in soclu mic si celalalt in socul
mare . Nici unul dintre cele doua teluri pentru framantare nu se ataseaza incorect.

3. Atasati vasul mare de lucru la locul destinat.

4. Introduceti 1n vasul de lucru pentru amestec capatul mixerului la care sant atasate telurile pentru
batut / framantare-amestec , in timp ce tineti cu 0o mana de dispozitivul de prindere pentru a
introduce capatul aparatului in vasul de lucru cu cealalta mana accesati butonul de
inchidere/blocare din capat. In momentul in care capatul aparastului a ajuns in pozitia corecta
acesta va va fi avertizat de un ,clinc’.

MODUL DE UTILIZARE AL MIXERULUI

1. Dupa ce v-ati asigurat ca butonul de comanda al aparatului se afla in dreptul semnului 0,
conectati aparatul la sursa de alimentare.

2. Selectati una dintre cele 5 viteze ale aparatului , da la butonul de reglare si selectare a
viteze..Dupa ce aparatul a fost pus in functiune , accesand prin apasare butonul turbo viteza de
functionare a aparatului creste cu 25%.

Avertisment : In timp ce aparatul se afla in functiune nu introduceti in  vasul de lucru cutite , lingura
de metal , furculita sau alte obiecte ascutite , de acest fel.

3. Durata de functionare a mixerului este de cel mult 3 minute pentru o singura data, iar in cazul in
care este necesara folosirea In continuare a acestuia , trebuie sa asteptati cel putin 1 minut .Pentru
obtinerea ideala in timp ce efectuati operatiunea de framantare a aluatului cu drojdie , va
recomandam ca la inceputul operatiuni sa selectati viteza cea mai mica dupa care treptat o muteti
mari pana la viteza necesara.

4. Dupa terminarea operatiunii de amestecare/framantare , accesati butonul aparatului aducandu-|
In pozitia 0, dupa care deconectati aparatul de la sursa de alimentare (priza).

5. Accesati prin apasare butonul de inchidere al aparatului si inclinati capul mixerului impingandu-|
Inapoi pana ce acesta este stabilit in pozitia corecta.

6. In cazul in care este nevoie pute-ti Indeparta preparatul prins pe telurile de
amestecare/framantare sau telurile de batut , folosind pentruaceasta o spatula din plastic sau din
lemn.

7. Prindeti cu o mana telul te batut /amestec-framantare iar cu cealalta mana apasati atat cat este
necesar pe butonul de dezasamblare/indepartare as telulilor.

Atentiune : Inainte de a efectua operatiunea de accesare a butonului de detasare a telulilor ,
asigurativa ca butonul de selactare a vitezei se afla in pozitia 0. Nu accesati sub nici o forma
butonul de indepartare in timp ce aparatul este in functiune.

8. Mixerul de mana poate fi folosit si fara a avea atasate piciarele de stabilitate.
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CURATAREA $i INTRETINEREA APARATULUI

1. Inainte de inceperea operatiunii de curatare deconectati aparatul de la sursa de
alimentare(priza) si asteptati pana ce acesta se raceste suficient.

2. Stergeti exteriorul aparatului si baza acestuia cu o carpa umeda , dupa care folositi o carpa moale
pentru a da luciu .

3. Sterge-ti depunerile de materie preparata de pe suprafata cablului de alimentare , daca acestea
exista.

4. Vasul de lucru , telurile de batut sau telurile folosite pentru amestec/framantare, pot fi spalate cu
apa calda si cu deterjent , dupa care limpezitile si uscatile cu ajutorul unei carpe ustate.Telurile de
batut , telurile pentru amestec/framantare si vasul de lucru pot fi spalate in masina de spalat vase
automata.

Atentiune : Pentru curatarea vasului de lucru din inox inoxidabil va recomandam sa nu folositi
/utilizati sub nici o forma ,detergenti/ agenti de curatare abrazivi. N

SFATURI PENTRU PREGATIREA PREPARATELOR §

1. Daca pentru preparare sant folosite oua , unt (margarina) sau alte N
alimente care sant pastrate in frigider , dupa scoaterea din acesta,trebuie ~ A—»

sa asteptati pana ce alimentele ajung la caldura spatiului/camerei unde

faceti prepararea.Este recomandat ca acest tip de alimente , sa fie scoase

din timp din frigider.

2. Operatiunea de batut , nu trebuie efectuata mai mult decat este necesar. Aveti grija ca
amestecul/framantatul sau batutul alimentelor folosite sa fie corespunzator cu cel specificat in
reteta de preparare pe care o folositi .Alimentele ingrediente vor trebuiesc amestecate/framantate
pana ce ajung In stadiul de aluat.Pentru prepararea acestor tipuri de alimente este indicat ca la
inceputul operatiuni sa fie selectata cea mai scazuta viteza a aparatului .

3. Pentru a evita caderea cojilor de ou In preparatul din vasul de lucru si totodata pentru a evita
amestecarea oualor stricate cu acesta, va recomandam ca oul, dupa ca Il spargeti , sa Il puneti
intr-un alt vas , dupa care daca totul este In regula sa-l adaugati amestecului din vasul de lucru.

4. Va recomandam inca odata sa incepeti operatiunea de amestecare/ framantare , selectand viteza
de lucru cea mai mica , dupa care treptat, puteti sa o mariti incet-incet ,pana ce ajungeti la viteza
specificata in reteta de preparare.

5. Va recomandam sa luati in consideratie conditiile climatice. Rezultatele obtinute pot varia din timp
in timp , 1n functie de durata de preparare , schimbarile de temperatura din sezon , temperatura
alimentelor folosite pentru preparare , precum si , tipul din care fac parte acestea.
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MUSTERI HiZMETLERI

Degerli Miisterimiz,

En uygun fiyata en iyi Grind vermenin yani sira; en iyi hizmeti vermenin de 6nemli
olduguna inaniyoruz. Bu nedenle siz bilincli tiiketicilere daha yakin olabilmek icin, internet
adresimizdeki erisim formlarinin yani sira, tiiketici danisma hattimizi da hizmetinize
acmis durumdayiz.

TUKETICI o
DANISMA HATTI S’nbo.
0850 811 65 65 www.sinbo.com

Tiiketici Danisma Hattimizi,
- Hafta ici her glin 08.00-18.00 saatleri arasinda arayabilir; istek, 6neri ve
sikayetlerinizi firmamiza iletebilirsiniz.

Tiiketicinin Dikkatine:

Uriinlerimizle ilgili hizmetleri tam olarak alabilmek icin asagidaki dnerilere

uymanizi rica ederiz:

1. Uriint aldiginizda Garanti Belgesini mutlaka yetkili saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriinii kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullaniniz.

3. Uriintiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon

numaralarindan, Tiketici Danisma Hattina basvurunuz.

Garantiden dogan haklarin kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda
yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici Hakem
Heyetine veya Tiketici Mahkemesine basvurabilirsiniz.

Ayrica, malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini kullanabilirsiniz.

KAPIDAN KAPIYA 10 GUNDE

UCRETSIZ TESLIMAT
SERVIS GARANTIiS} "

Kapidan Kapiya Ucretsiz Servis Kampanyamiz dahilinde Yurtici Kargo Firmasi ile isbirligi icerindeyiz. Tuketicimiz
tarafindan satin alinan Uriinin fiyati ne olursa olsun, Tiiketicimiz Grin ile ilgili garanti kapsamina giren herhangi
bir problem yasadiginda, 0850 811 65 65 numarali Tiiketici Danisma Hattimizi aramasi ve kayit birakmasi
yeterlidir. Bu stirecten sonra Tiiketicimizin trlind ticretsiz olarak Yurtici Kargo tarafindan Tiiketicimizin bulundugu
adresten alinip, 10 is glind icerisinde driin calisir bir vaziyette, yine Tlketicimize Yurtici Kargo araciligi ile adresine
teslim edilmektedir. 10 is glinu icerisinde sorunu cozillemeyen Uriinler ise, yenisi ve/veya bir Ust modeli ile
degistirilmektedir. Tim bu siirecte Tiketicilerimizden hicbir tcret talep edilmemektedir.

(«Uriiniin servis garanti siiresi, Yurtici Kargo iiriinii Sinbo Fabrikasi'na teslim ettikten sonra baslar.)
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-GARANTI SARTLARI -

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin bitiin parcalari dahil olmak lizere tamami garanti kapsamindadir.

3. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici,6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a. Sézlesmeden dénme, b. Satis bedelinden indirim isteme, c. Ucretsiz onarilmasini isteme, d. Satilanin ayipsiz bir misli
ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir licret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yiikimlidr. Tiketici
licretsiz onarim hakkini retici veya ithalatciya karsi da kullanabilir. Satici, Gretici ve ithalatci tiiketicinin bu hakkini
kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiiketicinin, icretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

* Garanti siiresi icinde tekrar arizalanmasi,

* Tamiri icin gereken azami slirenin asilmasi,

* Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, liretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda, Tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur.

6. Malin tamir siiresi 20 is gliniinii gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna
veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde, iretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar,
benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde
arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti sliresine eklenir.

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
8. Yetkili servis istasyonlarinin adresleriyle ilgili bilgiye Tirkiye'nin her yerinden 0850 811 65 65 no’lu telefonumuzdan
ulasabilirsiniz.

9. Tiketici garantiden dogan haklarinin kullanitmasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklara yerlesim yerinin bulundugu
veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyeti veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

10. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici, Gimrik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midirligiine basvurabilir.

GARANTI KAPSAMINA GiIRMEYEN HUSUSLAR: (KULLANIM HATALARI)

1. Yasal garanti siiresinin dolmasindan sonra meydana gelen arizalar,

2. Cihazin kullanici tarafindan usuliine uygun olmayan bicimde kullanilmasi nedeniyle meydana gelen arizalar, (cihazin
kullanim kilavuzunda gésterildigi sekilde kullanilmamasi durumunda).

3. Diger cihazlarla iliskili kullanimda yol actigi arizalar,

4. Cihazda dreticiden kaynaklanmayan degisiklikler veya hasarlar, 6rnegin cihazin yetkisine sahip olmayan tamirhaneler
tarafindan acilmasi durumunda,

5. Elektrik ve telefon sebekesinden dogan tiim arizalar (elektrik kesilmesi, voltaj dalgalanmasi v.b.},

6. Garantili triinlere yetkili servis disinda herhangi bir miidahalenin yapilmasi,

7. Garanti etiketi olan triinlerde etiketin zarar gormesi,

8. Uriiniin dis yiizeyinde olusan kirik, ¢izik, v.b. gibi hasarlar,

9. Disme, carpma, darbe v.b. nedenlerden meydana gelen arizalar,

10. Tozlu, rutubetli, asiri sicak ya da soguk ortamlarda olusan arizalar,

11. Sel, yangin, deprem, yildirim diismesi v.b. gibi dogal afetlerin sebep oldugu arizalar,

12. Uriinlerde olusacak elektrostatik hasarlar,

13. Hatali paketleme sebebi ile elden teslim/kargo ile génderim sirasinda olusabilen arizalar, garanti kapsami disindadir.

Isbu sézlesme ile taraflar, 6502 sayili tiiketicinin korunmasi hakkinda kanun ve bu kanun kapsaminda yiiriirlige konulan
Sanayi Mallarinin Satis Sonrasi Hizmetleri Yonetmeliginden dogan sorumluluk ve yiikiimlilikleri aynen yerine getirmeyi
ve bunlarla ilgili olarak birbirlerine karsi miistereken ve miiteselsilsen sorumlu olduklarini kabul ederler.

URETICI FIRMA
DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLER INSAAT SPOR MALZEMELERI IMALAT SAN. VE
e TIC.AS.
S’nbo. Cihangir Mh. Giivercin Cd. No:4 Haramidere Mevkii Avcilar - Istanbul - Tiirkiye
Cagri Merkezi: 0850 811 65 65
www.sinbo.com - info@sinbo.com.tr
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sinbo.

- KARISTIRICI -
-GARANTIi BELGESIi -

URETICi/ITHALATCI FIRMANIN,

Unvani : DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLERI INS. SPOR MALZ.
IMALAT SAN. ve TIC. A.S.

Adresi : Cihangir Mah. Giivercin Cad. No:4 Haramidere Mevkii
Avcilar / ISTANBUL

Telefonu : Cagri Merkezi: 0850 811 65 65

E-Posta : info@sinbo.com.tr

Yetkilinin imzasi : /%

URETILEN/iTHAL EDILEN MALIN,

Cinsi : KARISTIRICI
Markasi : SINBO
Modeli : SMX 2741
Garanti Siiresi : 2yildir

Azami Tamir Siiresi  : 20 Is Giinii
Bandrol ve Seri No:
Kullanim Omrii : Bakanlikca belirlenen ve ilan edilen kullanim omri 7 yildir.

(Uriiniin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gereken yedek parca temin siiresi

SATICI FIRMANIN,

Unvani

Adresi

Telefonu

Faks

E-Posta :

Fatura Tarih ve Sayisi :

Teslim Tarihi ve Yeri

Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi

Isbu sozlesme ile taraflar, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda kanun ve bu kanun kapsaminda yiiriirliige konulan
Sanayi Mallarinin Satis Sonrasi Hizmetleri Yonetmeliginden dogan sorumluluk ve ylikiimliiliikleri aynen yerine getirmeyi
ve bunlarla ilgili olarak birbirlerine karsi miistereken ve miiteselsilsen sorumlu olduklarini kabul ederler. Bu belgenin
kullanilmasina; 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yiiriirligli konulan Garanti

Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca Glimriik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi
Genel Midurliigi tarafinca izin verilmistir.
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